
 

 

 
  

 

Menüplan vom  18. März bis 24. März 2019 

  

 
Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag  Gemüsesuppe Ofen- Fleischkäse Spaghetti Napoli Ananas mit Kirsch «Gschwellti u Chäs» 

  Couscous    

18. 3  Peperonata    

      

Dienstag Tomatensuppe mit  Pouletbrust mit  Kutteln Thurgauer Art Panna Cotta mit  Apfelstrudel mit 

 Basilikumhaube Sherryrahmsauce und  Bouillonkartoffeln Mangoperlen Vanillesauce 

19. 3.  Gemüsestreifen    

  Savoyarde-Kartoffeln    

Mittwoch Madiswiler  Kalbsgeschnetzeltes Braisierter Brüsseler Himbeerplunder Cervelat  mit Brot, 

 Weinsuppe Süss-Sauer Sauce Schnittlauchkartoffeln  Senf und Salatgarnitur 

20. 3.  Nudeln    

      

Donnerstag Bouillon mit Fideli Schweinskotelette mit  Pilzschnitte mit  Glace Basler Mehlsuppe mit  

  Kräuterbutter Cherrytomaten  Reibkäse 

21. 3.  Kartoffelkroketten    

  Blumenkohl    

Freitag Zucchettisüppchen  Gebratener Skrei  Lasagne al forno Kompott Raclette à discretion 

 mit Randen-  (Winterdorsch) Zucchetti   

22. 3. Meerretichschaum Salzkartoffeln    

  Rahmspinat    

Samstag Brotsuppe  Cippolata-Spiessli Gemüserisotto Auswahl von frischen  Griess-Schnitte mit  

  Safranrisotto Grilltomate Früchten Kompott 

23. 3.  Grilltomate    

      

Sonntag Kraftbrühe mit  Dentenberg- Braten Gemüsepastetli Schwarzwälder Torte Elsässer Flammkuchen 

 Gemüse (Schweinshals mit Dörr-Zwetschgen)    

24. 3.  Mandelkartoffeln    

  Marktgemüse    

Wochenhit: Omelette mit Gemüse 
Der Wochenhit muss bis 10.00 Uhr vorbestellt werden 

 


