
 

 

 
  

 

Menüplan vom 18. November bis 24. November 2019 

  

 
Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag  Gemüsesuppe Curry mit Schweinefleisch Gemüsecurry Rosinengebäck Kaffee oder Tee complet 

  Basmatireis Basmatireis  Mit Joghurt 

18. 11.  Früchtegarnitur Früchtegarnitur   

      

Dienstag Lauchsuppe Brätkügeli an Paprikasauce Grüne Linsen mit Berner  Mokkacreme Fotzelschnitte mit  

  Nudeln Zungenwurst  Apfelmus 

19. 11.  Karotten    

      

Mittwoch Bouillon mit Gemüse Warmer Beinschinken Kartoffel-Gemüsegratin Fruchtcocktail Kalter gemischter Teller 

  Kartoffelgratin Grilltomate   

20. 11.  Grilltomate    

      

Donnerstag Karottensuppe mit  Cippolataspiessli Pulposalat mit Berliner «Gschwellti» mit 

 Ingwerschaum Polenta Feuersteinbrot  Käse 

21. 11.  Kürbisgemüse    

      

Freitag Kräutersuppe Gebratenes Zanderfilet Spaghetti Bologneser Art Glace Bündner Gerstensuppe 

  Schnittlauchkartoffeln Zucchetti   

22. 11.  Peperonata    

      

Samstag Orangensaft Pot au feu Backcamembert mit Auswahl von frischen Griessbrei mit  

    Preiselbeeren Früchten Kirschenkompott 

23. 11.   Gemüsemischung   

      

Sonntag Kraftbrühe mit Fideli Kalbsvoressen mit  Röstigaletten Walliser Art Safrancreme mit  «Chäschüechli» mit Salat 

  Champignons (mit Tomaten und  Himbeercoulis  

.24. 11.  Röstigaletten Raclettekäse)   

  Gemüsegarnitur    

Wochenhit: Omelette mit Kräutern 
Der Wochenhit muss bis 10.00 Uhr vorbestellt werden 

 


