
 

 

 
  

 

Menüplan vom 6. Juli bis 12. Juli 2020 

  

 
Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag  Gemüsesuppe Trutenpiccata Roastbeef englische Art Kompott Rohschinken mit Melone 

  Spaghetti Pommes frites   

6. 7.  Mischgemüse Mischgemüse   

      

Dienstag Kräutersuppe Kalbsadrio mit Senfsauce Gefüllte Tomaten Cake Käseteller  

  Gemüsereis Gemüsereis  Feuerstein-Brot 

7. 7.      

      

Mittwoch Bouillon mit  Geräuchertes Rippli Geschnetzelte Kalbsleber  Schokoladenflan Fotzelschnitte 

 Buchstaben Neue Kartoffeln Mit Kräutern  Beerenkompott 

8. 7.  Chinakohl mit Kümmel Neue Kartoffeln   

      

Donnerstag Zitronensuppe mit Coq au vin rouge Ratatouille  Wassermelone Schweinswürstchen  

 Balsamicoperlen Bramata Mais Bramatamais  mit Kartoffelsalat 

9. 7.  Gemüsegarnitur    

      

Freitag Zucchettisuppe Zanderknusperli Pochiertes Ei Glace Aprikosenkuchen   

  Tartare Sauce Schnittlauchkartoffeln  Mit Mandeln und Rahm 

10. 7.  Schnittlauchkartoffeln Rahmspinat   

  Rahmspinat    

Samstag Brotsuppe Cippolatas Safranrisotto mit Pulpo Auswahl von frischen  Gemüseflan mit  

  Safranrisotto Grilltomate Früchten frischen Gartenkräuter 

11. 7.  Grilltomate    

      

Sonntag Kraftbrühe mit  Geschmorter Rindsbraten Gemüseragout mit  Süssmostcreme mit  Elsässer Flammkuchen 

 Gemüse Kartoffelstock Morcheln im Kartoffelring Apfelchips Blattsalat 

12. 7.  Bohnenbouqet    

      

Wochenhit: Frittierte Calamaresringe 
Der Wochenhit muss bis 10.00 Uhr vorbestellt werden 

 


