senevita

Meniiplan vom 19. 10. bis 25. 10. 2020

Aespliz
Menii 1 Menii 2 Dessert Abendessen
Montag Gemusesuppe Riz Casimir Gemusecurry Rosinengeback Kaffee oder Tee complet
Pilav Reis mit Joghurt
19. 10.
Dienstag Krautersuppe Wildbratwurst Ofenfleischkase Vermicelles Kurbisgratin
Spatzli Hornli
20. 10. Rosenkohl Mischgemuse
Mittwoch Bouillon mit Siedfleisch mit Meerrettich Randen Couscous mit Meringue mit Rahm Kirschenauflauf
Backerbsen Salzkartoffeln Gemusewdurfelchen
21. 10. Wurzelgemise Frittierter Salbei
Donnerstag Karottensuppe mit Glace Pouletflugeli mit
Kerbel . Herbstsalat
22. 10 Kuchenfestival
Freitag Tomatensuppe mit Gebratenes Zanderfilet In Haselnissen panierter Dessert mit Birnen Bluindner Gerstensuppe
Basilikumschaum Blaue Kartoffeln Sellerie
23. 10. Federkohl Blaue Kartoffeln
Federkohl
Samstag Brotsuppe Warmer Schinken Omelette mit Krautern Auswahl von frischen Milchreis mit
Kartoffelsalat und Blumen Fruchten Traubenkompott
24. 10.
Sonntag Kraftbrihe mit Kalbsbrustschnitten Kichererbsen Eintopf Hausgemachte Pralinen  Safranrisotto mit Speck
Gemiuse Griessgnocchi mit buntem Gemuse und Champignons
25. 10. Marktgemiuse

Wochenhit: Frittierte Calamaresringe mit Zitronenmayonnaise

Der Wochenhit muss bis 10.00 Uhr vorbestellt werden




