
 

 

Menüplan vom 28.04.2025 – 04.05.2025 
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 
28.04.2025 

Gemüsesuppe  Kalbshackbraten 
mit Rotweinsauce 
Polenta  
Erbsli und Rüebli    

Spanische Omeletten  
mit Kartoffeln  
und Gemüse  

Glace  Rhabarberschnittli  
mit Einback 
 

Dienstag 
29.04.2025 
 

Linsensuppe  Waadtländer Sausisson  
Salzkartoffeln  
Lauchgemüse  

Spaghetti Napoli  
mit Parmesan  

Muffin Pfannkuchen  
mit Hackfleischfüllung 

Mittwoch 
30.04.2025 

Bouillon  
mit Backerbsen  

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff 
Spätzli  
Romanesco mit Mandeln 

Spätzligratin  
mit Spargel und Bärlauch 
Birnenschnitze  

Vanillecreme  
mit Rhabarber  

Wienerli im Teig  
Blattsalat wiene  

Donnerstag 
01.05.2025 

Klare Gemüsesuppe Pouletschnitzel  
mit Bärlauchsauce  
Nudeln  
Kräutertomate 

Sellerie-Piccata  
mit Tomatencoulis  
Nudeln  

Savarin mit Früchten  Spargelgratin  
 
  

Freitag 
02.05.2025 
 

Tomatensuppe Fischstäbchen 
mit Tartarsauce  
Schnittlauchkartoffeln 
Wirsing 

Spargel-Ravioli 
mit Cantadousauce  
Sautierte Cherrytomaten 

Zitronen-Quarkcreme  Toast Hawaii  
Kopfsalat  

Samstag 
03.05.2025 

Kartoffel-Lauchsuppe Gebratener Fleischkäse  
Bratkartoffeln  
Rahmspinat  

Walliser Röstigaletten Apfelschnitze Spinatkuchen  

Sonntag 
04.05.2025 

Weissweinsuppe  Kalbsblankett  
mit Pilzrahmsauce  
Spargel-Risotto   

Gemüse- Flammkuchen Schokoladenmousse  Griessbrei   
Aprikosenkompott  

Wochen-Hit: Spargeln mit Hollandaise-Sauce, Salzkartoffeln und Rohschinken   Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 

 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Gebäck ist aus Schweizer Produktion.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 


