
 

 

Menüplan vom 10.11.2025 – 16.11.2025 
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 
10.11.2025 

Bouillon mit Flädli   Schweins Cordon bleu  
Bratkartoffeln 
Glasierte Rüebli 

Gebackener Käse  
Bratkartoffeln 
Glasierte Rüebli 

Fruchtsalat   Abendsuppe  
∞∞∞ 
Birchermüesli 
Weggli  

Dienstag 
11.11.2025 
 

Gemüsecremesuppe Pouletgeschnetzeltes  
mit Süss-Sauersauce  
Risi Bisi  

Kürbisravioli  
mit Kräuterrahmsauce  
Gemüsestreifen  

Nuss-Schnecke  
 

Abendsuppe  
∞∞∞ 
Gebratener Fleischkäse 
mit Hörnlisalat  

Mittwoch 
12.11.2025 

Broccolisuppe  Gratinierte Lauch-Schinkenrolle  
mit Bechamelsauce  
Salzkartoffeln 

Rösti-Taschen  
mit Ofengemüse  

Caramelköpfli  Basler Mehlsuppe  
Käseauswahl 
Nussbrot 

Donnerstag 
13.11.2025 

Kartoffelsuppe  
mit Majoran  

Kaninchenragout (HU) 
mit Paprikasauce  
Polenta  
Broccoli mit Mandeln  

Vegi Bolognese  
Polenta  
Broccoli mit Mandeln 

Marronicake  Abendsuppe  
∞∞∞ 
Spinatkuchen  
mit Speckwürfeli  

Freitag 
14.11.2025 
 

Klare Gemüsesuppe Gebratenes Wolfsbarsch (IT) 
Weisswein-Risotto   
Fenchelgratin  
 

Gefüllte Peperoni 
mit Reis und Hackfleisch 

Süssmoschtcreme  Abendsuppe  
∞∞∞ 
Zwetschgenauflauf 

Samstag 
15.11.2025 

Brotsuppe  Schweins-Rahmschnitzel  
Nudeln  
Pfirsich mit Rahm 

Käseschnitte  
Birnenschnitze    

«Haslikuchen» Abendsuppe  
∞∞∞ 
Geschwellte Kartoffeln 
mit Käse und Nüsslersalat 

Sonntag 
16.11.2025 

Bouillon mit Fideli  Suure Mocke  
Kartoffelstock 
Glasierter Rosenkohl   

Gekochtes Ei  
mit Bechamelsauce  
Kartoffelstock  
Rotkraut  

Vanilleglace  
mit Beeren  

Abendsuppe  
∞∞∞ 
Wienerli im Teig  
Randensalat  

Wochen-Hit: Spaghetti Napoli, Parmesan, Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 

 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Gebäck ist aus Schweizer Produktion. 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 


