
 

 

Menüplan vom 23.02.2026 – 01.03.2026 
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 
23.02.2026 

Fenchelsuppe  «Riz Casimir» 
mit Pouletfleisch  

Gemüsecurry 
Pilav Reis 

Glace-Chübeli 
nach Wahl 

Abendsuppe  
∞∞∞ 

Geschwellte Kartoffeln,  
Käse und Kräuterquark 

Dienstag 
24.02.2026 
 

Griesssuppe  Emmentaler Brätschnitzel 
Teigwaren  
Rahmspinat  

“Samosa” Teigtaschen 
mit Gemüsefüllung  
Salatgarnitur  

Schmelzbrötli  Abendsuppe  
∞∞∞ 

Spaghetti Napoli  
Blattsalat 

Mittwoch 
25.02.2026 

Bouillon  
mit Gemüse  

Rindszunge  
mit Kapernsauce  
Kartoffelstock  
Rüebli  

Gemüse-Quiche  
Nüsslersalat  

Orangensalat  Abendsuppe  
∞∞∞ 

Eier-Brotrösti 

Donnerstag 
26.02.2026 

Gemüsecremesuppe Rinds-Hamburger 
mit Pfeffersauce  
Bramata Polenta  
Blumenkohl mit Brösmeli  

Cremiger Eintopf  
mit Ebly und Pilze 

Schokoladenflan Abendsuppe  
∞∞∞ 

Rösti-Pastetli  
mit Gemüsefüllung  

Freitag 
27.02.2026 
 

Pastinakensuppe Schlemmerfilet Bordelaise 
Bouillonkartoffeln  
Krautstiele 

Eier mit Senfsauce  
Bouillonkartoffeln  
Krautstiele 

Sables   Abendsuppe  
∞∞∞ 

Cervelat mit Senf und  
Laugenbretzel  

Samstag 
28.02.2026 

Zucchettisuppe  Gratinierte Lauchrollen 
mit Bechamelsauce 
Salzkartoffeln  

Buttertoast  
mit Pilzragout  

Auswahl von frischen 
Früchten  

Abendsuppe  
∞∞∞ 

Risotto mit Parmesan   
Blattsalat  

Sonntag 
01.03.2026 

Kraftbrühe  
mit Fideli  

Gefüllte Kalbsbrust 
Kartoffelgratin  
Marktgemüse  

Panierte Auberginen 
Kartoffelgratin  
Marktgemüse 

Baileysmousse   Abendsuppe  
∞∞∞ 

Apfelstrudel  
mit Vanillesauce   

Wochen-Hit: Schweinskotelett mit Kräuterbutter und Pommes Frites Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 

 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Gebäck ist aus Schweizer Produktion.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 

 

 


