
 

 

Menüplan vom 18.05.2026 – 24.05.2026 
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 

18.05.2026 

Randensuppe Pouletgeschnetzeltes 

mit Süss-Sauersauce  

Nudeln  
Broccoli 

Gemüsecurry  

mit Tofu  

und Glasnudeln 

Berliner  Abendsuppe 

∞∞∞ 

Tortellini mit Tomatensauce  

Kopfsalat  

Dienstag 

19.05.2026 

 

Gemüsecremesuppe Rinds-Hackbällchen 

mit Tomatensauce  

Polenta   
Kohlraben   

Vegi Balls  

mit Tomatensauce  

Müscheli  
Kohlraben  

Himbeerschnitte  Abendsuppe 

∞∞∞ 

Apfelrösti  

Mittwoch 
20.05.2026 

Kräutersuppe Cordon bleu (Schwein) 

Pommes Frites  

Mischgemüse  

Gemüseschnitzel  
Pommes Frites  

Mischgemüse  

Ananassalat  Abendsuppe 

∞∞∞ 

Tomatenstrudel 
Gurkensalat 

Donnerstag 
21.05.2026 

Bouillon  
mit Buchstaben  

Siedfleisch (Rind) 

Schnittlauchkartoffeln  

Glasierte Kefen 

Gratinierte Cannelloni  
mit Gemüsefüllung 

Tomatenrahmsauce 

Mini Apfelstrudel  Abendsuppe 

∞∞∞ 

Käseteller  

mit Dörrfrüchten 

Freitag 
22.05.2026 

 

Kartoffel-Lauchsuppe Fischragout (NO) 
an Noilly Prat Sauce 

Spargelrisotto 

Toast Hawaii  
 

Tiramisu  Abendsuppe 

∞∞∞ 

Spaghetti Carbonara 

Blattsalat  

Samstag 

23.05.2026 

Fenchelsuppe Brätchügeli  

mit Weissweinsauce  
Kartoffelstock 

Erbsli und Rüebli 

Pilzragout 

Kartoffelstock 
Erbsli und Rüebli 

Banane-Frappée  Abendsuppe 

∞∞∞ 

Dampfnudeln 

mit Vanillesauce  

Sonntag 

24.05.2026 

Spargelcremesuppe 

mit Crevetten 

Schweinefilet  

im Kräutermantel  
Kartoffelgratin  

Marktgemüse  

Kartoffelgratin 

Tofuspiess  
mit Cherrytomaten  

Vanilleglace mit 

Erdbeeren 

Abendsuppe 

∞∞∞ 

Garnierter Wurstsalat  

Bauernbrot 

Wochen-Hit: Frühlingsrollen mit Salatgarnitur Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 

 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Gebäck ist aus Schweizer Produktion.  

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 


