senevita

Aespliz

Montag
25.05.2026

Dienstag
26.05.2026

Mittwoch
27.05.2026

Donnerstag
28.05.2026

Freitag
29.05.2026

Samstag
30.05.2026

Sonntag
31.05.2026

Gemiusesuppe

Griesssuppe
mit Gemiusewiurfeli

Tomatensuppe
mit Basilikum

Selleriesuppe

Zucchettisuppe mit
Croutons

Broccolicremesuppe

Bouillon mit Sherry

Meni 1

Rindsgeschnetzeltes
Spatzli
Kohlrabi

Ofenfleischkase
Schupfnudeln
Karotten

Schweinshaxe Cremolata
Safranrisotto
Ofengemuse

Rindshamburger
mit Pfeffersauce
Krawattli
Krautertomate
Zanderpiccata (PL)
Salzkartoffeln
Fenchelgratin

Hornli Ghackets
Apfelmus

Kalbsgeschnetzeltes
Rosti
Marktgemduse

Meni 2

Vegi-Geschnetzeltes
Spatzli
Kohlrabi

Schupfnudel-Pfanne
mit Gemiuse und Tofu

Kartoffel-Gemiusecurry
mit Kokos

Asiatische
Gemusepfanne

Backcamembert
Salzkartoffeln
Fenchelgratin

Kase-Hornli
Apfelmus

Walliser-Rosti

Meniiplan vom 25.05.2026 - 31.05.2026

Dessert
Vanillecreme

mit Erdbeeren

Moccacreme

Glace

Beerenquark

Cake

Melonensalat
mit Minze

Caramellkopfli
mit Erdbeeren

Abendessen

Abendsuppe

00000

Mit Thonsalat
geflullte Tomaten

Abendsuppe

00000

Kaltes Bratenteller
mit Salat und

Tartarsauce
Abendsuppe

Spaghetti
mit Tomatensauce

Abendsuppe

o000

Griesskopfli mit
Erdbeeren

Abendsuppe

00000

Siedfleischsalat garniert
Kernenbrot

Abendsuppe

00000

Toast Williams
Abendsuppe

00000

Birchermuesli mit Rahm

Wochen-Hit: Kaltes Bratenteller mit Tartar Sauce und Pommes Frites Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden.

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Geback ist aus Schweizer Produktion.

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal.

N

e s

('™
'



