
 

 

            Menüplan vom 06.07.2026 – 12.07.2026    
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 

06.07.2026 

Gemüsesuppe  Poulet-Oberschenkel 

Neue Bratkartoffeln  

Krautstiele  

Spiegelei  

Neue Bratkartoffeln  

Krautstiele  

Schweizer Kirschen «Vitello Tonnato»  
Kalter Braten mit Thonsauce 

Dienstag 
07.07.2026 

 

Currysuppe  Schweinsgeschnetzeltes  
mit Senfsauce  

Spätzli  

Kohlraben mit Kräuter 

Mais-Pizza mit Gemüse  
und Mozzarella  

Vanilleflan 
mit Beeren  

Spinatstrudel  
Gurkensalat  

Mittwoch 

08.07.2026 

   

Grill-Ausflug 
Kirschenkuchen  

mit Rahm  

Donnerstag 

09.07.2026 

Bouillon  

mit Buchstaben  

Rinds-Hamburger  

mit Pfeffersauce   
Risotto  

Kräutertomate  

Flammkuchen 

mit Gemüsewürfeli  

Süssmoschtcreme  Röstirollen 

mit Frischkäsefüllung 
Kopfsalat 

Freitag 

10.07.2026 

 

Kalte Gurkensuppe  Zanderknusperli  

mit Tartarsauce  

Salzkartoffeln  
Fenchel  

Pastetli  

mit Gemüsefüllung  

Ananaskuchen  Pfannkuchen  

mit Zimtzucker  

Kompott 

Samstag 

11.07.2026 

Minestrone  Spaghetti Bolognese  

mit Parmesan 

 

Knoblauchbrot  

Tomaten-Mozzarellasalat   

Himbeermousse  Belegte Brötli  

mit Spargel, Ei und 

Salami  

Sonntag 

12.07.2026 

Weinsuppe  Kaltes Roastbeef  

mit Tartarsauce  

Pommes Frites   

Nudel-Pfanne 

mit Quorn und Gemüse  

Quarktorte   Café complet  

mit Joghurt und Käse  

Wochen-Hit: Melone mit Rohschinken, Salatgarnitur  Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 

 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Gebäck ist aus Schweizer Produktion.  

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 


