senevita Meniiplan vom 21.09.2026 - 27.09.2026

Aespliz
Mentii 1 Menii 2 Dessert Abendessen
Montag Gemiusesuppe «Bami Goreng» Nudelpfanne mit Ei, Geback Abendsuppe
28.09.2026 Nudelgericht mit Gemuse, Gemuse und Pilzen e

Fotzelschnitte

Sojasauce und Poulet )
mit Apfelmus

Dienstag Gerstensuppe Rinds-Hamburger Kasekuchen Diplomatcreme Abendsuppe
29.09.2026 Pfeffersauce mit Lauch und Apfel mit Ananas e L
Polenta Berner Rosti
Krautstiele Nusslersalat
Mittwoch Tomatensuppe Waadtlander Saucisson * Gemuseschnitzel Trauben Kartoffel-Gemuisesuppe
30.09.2026 Salzkartoffeln Salzkartoffeln mit Reibkase
Lauchgemiuse «Lauchmuesli» Kurbisbrot
Donnerstag Bouillon mit Ei Rindszunge Mediterrane Pizza Beeren-Muffins Abendsuppe
01.10.2026 mit Kapernsauce mit Zucchetti und B:;wpfnudeln
Kartoffelstock Peperoni mit Vanillesauce
Glasierter Rosenkohl Kompott
Freitag Kurbiscremesuppe  Gebratenes Forellenfilet (IT) Pochiertes Ei Savarin Abendsuppe
02.10.2026 mit Zitronen-Dillsauce mit Safransauce mit Friichten e .
Risotto Risotto POUletﬂUgel]
Blattspinat Blattspinat Blattsalat
Samstag Klare Gemisesuppe " Vermicelles Abendsuppe
03.10.2026 M Alplermagronen M mit Rahm .
mit Apfelmus Blrnenkuchen
mit Rahm
Sonntag Selleriesuppe Gams-Pfeffer (AT) Herbst-Teller Vamilleparfait mit ~ Abendsuppe
04.10.2026 mit Apfel Spatzli mit Spatzli, Pilzen, Zimtzwetschgen o

Rotkraut mit Maroni Rotkraut und Maroni Schinken* und Ei-Brotli

Wochen-Hit: «Spaghetti Bolognese» mit Rindshackfleisch Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden.

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Geback ist aus Schweizer Produktion.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal.* = enthalt Schwein



