senevita

Aespliz

Montag
05.10.2026

Dienstag
06.10.2026

Mittwoch
07.10.2026

Donnerstag
08.10.2026

Freitag
09.10.2026

Samstag
10.10.2026

Sonntag
11.10.2026

Gemiusesuppe

Fenchelsuppe

Bouillon
mit Backerbsen

Curry-Kokossuppe

Tomatensuppe

Lauchsuppe

Kurbissuppe
mit Ingwer

Meniiplan vom 05.10.2026 - 11.10.2026

Menii 1

Rippli und Speck*
Salzkartoffeln
Sauerriben

Rindsgeschnetzeltes
mit Balsamicosauce
Spatzli

Pfalzerruebli
Kalbsbratwurst*

mit Zwiebelsauce
Muscheli

Blumenkohl mit Brosmeli
Schweins Cordon bleu
Pommes Frites

Erbsli und Ruebli

Lachstranche (NO)
mit Mandelbutter

Bouillonkartoffeln
Wirsing

Fleischkase* aus dem Ofen
Bratkartoffeln
Rahmspinat

Schweinsfilet am Stuick
Cognacsauce

Nudeln

Marktgemduse

Wochen-Hit: Militarkaseschnitte mit Birnenkompott

Meniu 2

Walliser Toast
mit Tomaten
und Raclettekase

«Jagers Pech»
Spatzli, Rotkraut, Pilze,
Rosenkohl und Maroni

Gemiseschnitzel
Muscheli
Blumenkohl mit Brosmeli

Kurbis-Lasagne

Fruhlingsrollen
mit Suss-Sauersauce
Nusslersalat mit Ei

Spiegelei
Bratkartoffeln
Rahmspinat

Kirbis-Ravioli
mit Frischkasesauce

Dessert

Glace nach Wahl

Beerenmousse

Meringues
mit Rahm

Fruchtsalat

«Spitzbub»

Schokoladencreme
mit Birnen

Kirschtorte

Abendessen

Abendsuppe
Kaiserschmarren

Kompott
Abendsuppe

cococ0

Siedfleischsalat
Hausgemachtes Brot

Abendsuppe

Kaseteller mit Trauben
Mutschli

Gerstensuppe

mit Speckwurfeli
Hobelkase

Abendsuppe

000000

«Penne Cinque Pi»
mit Tomaten, Rahm und
Parmesan

Abendsuppe

ocococ0

Marillenknodel

Vanillesauce
Abendsuppe
«Chaschiiechli»
Blattsalat

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Geback ist aus Schweizer Produktion.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal.* = enthalt Schwein



