ahorn

RESTAURANT & CAFE

Montag

GemuUsecreme-
suppe

Kaninchenroll-
braten
Polenta
RUebli

Alplermaccaronen
mit Apfelmues

Glace mit Rahm

Dienstag

Hafercremesuppe

Pouletschen-
kelsteak Dipsauce
Rosmarin-
kartoffeln
Blumenkohl

Pastetli
mit
Spargelfillung

Erdbeermousse

Wochenhit:

Meniiplan

5. Mai - 11. Mai 2025

Mittwoch

Tomatencreme-
suppe

Bratschnitzel
Spiralenteigwaren
Kratustiele an
Rahmsauce

Frihlingsrollen
Sweet-Chillisauce
Basmatireis

Bronnticreme

Donnerstag

Pfalzercreme-
suppe

Schweinskotelette
Senfrahmsauce
Kartoffelgratin
Spargelgemise

Spatzlipfanne
mit Erbsli
und Barlauch

Rhabarberschnitte

Freitag

Klare GemuUse-
suppe

Fischfilet
Bordelaise
Zitronenrisotto
Broccoli

GemuUsekuchen
mit Salaten

Nektarinen Salat

senevita

Ahornpark

¥ Bewohnerwunsch

Samstag

Rollgerstensuppe

Saftige
Rindfleisch-
lassagen
auf Tomatensauce

Saftige
Vegilassagne
auf Tomatensauce

Moccaroulade

Sonntag

Brunchbuffet
im Restaurant..

..mit feinen
Kostlichkeiten

und

Kalbs-
geschnetzeltes
ZUrcher Art
ab 11.30 Uhr

Wochengemise | Wochenfrucht:
LauchgemUse | Aprikosenkompott
TagesmenU inkl. Suppe oder Tagessalat und Dessert: CHF 26.- / kleine Portion CHF 23.50 / Vegi CHF 23.-/ Wochenhit mit Vorspeise CHF 25.-
Sonntag: CHF 29.50 /26.50 / 27.-

Barlauchbratwurst | Zwiebelsauce | Rosti | Tagesgemise

Geback und Brot Herkunft Schweiz . Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Herkunft Fisch: Island Fangmethode
Hacken und Langleinen/ Nordwestpazifik Schleppnetz. Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitar-
beitenden auf Anfrage gerne.

Senevita Ahornpark, Ahornpark 1, 3315 Batterkinden, 032 666 21 42, restaurant.ahornpark@senevita.ch
Offnungszeiten: Montag - Sonntag 08.30 - 17.00 Uhr



