senevita

Résidence Beaulieu

Montag
25.04.2021

Dienstag
26.04.2021

Mittwoch
27.04.2021

Donnerstag
28.04.2021

Freitag
29.04.2021

Samstag
30.04.2021

Sonntag
01.05.2021

Wochen-
Spezialitat

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 17 ab: 25.04.2021
Menii vegetarisch

Selleriecremesuppe mit Einlage

Rindsgehacktes mit Hornli
Reibkase
Weisswein-Apfelschnitze

Berliner

Selleriecremesuppe mit Einlage

Wachsweiche Eier an Senfrahmsauce
Kartoffel-Randenpiiree
Romanesco

Berliner

Leichte Kasesuppe mit Fruhjahrszwiebeln

Seelander Spargeln mit
Bauernschinken und Bratler-Kartoffeln
Sauce Hollandaise und Krauterquarksauce

Mocca-Creme mit Rahm

Leichte Kasesuppe mit Frihjahrszwiebeln

Seelander Spargeln
Bratler-Kartoffeln
Sauce Hollandaise und Krauterquarksauce

Mocca-Creme mit Rahm

Klare Gemiisesuppe

Pouletgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce
Bulgur mit Petersilie
Erbsli mit Mais

Vanilleglace mit warmen Waldbeeren

Klare Gemiisesuppe

Kichererbsen-Taler an orientalischer Tomatensauce
Turkischer Reis
Saisongemiise

Vanilleglace mit warmen Waldbeeren

Geflugelcremesuppe mit Schnittlauch-Rahm

Panierter Schweinsschnitzel mit Zitronenschnitz
Pommes Frites mit Ketchup
Saucen-Kohlrabi

Saisonaler Fruchtsalat mit oder ohne Kirsch

Gefliigelcremesuppe mit Schnittlauch-Rahm

Bandnudeln mit Quorn-Gemiise Bolognese
Geriebener Grana Padano

Saisonaler Fruchtsalat mit oder ohne Kirsch

Purierte Pfalzersuppe mit Ingwer

Wels-Filet (NLD) mit Sauerrahm-Krautersauce
Pilavreis mit Kurkuma
Sautierte Zucchetti

Linzerschnitte

Purierte Pfalzersuppe mit Ingwer

Tofuschnitzel im Parmesan-Eiermantel an
Peperonisauce
Petersilien-Kartoffeln & gehackter Rahmspinat

Linzerschnitte

Rindsbouillon mit Fladli

Ofenfleischkase an "Metzger-Sauce”
Kartoffelgratin
Geschmorte Bohnen

Quarkcreme mit Rhabarber

Gemisebouillon mit Fladli

Rahmpolenta mit gebratenen Steinpilzen und
Parmesan-Splitter
Marktgemise

Quarkcreme mit Rhabarber

Weissweinsuppe mit Brotcroutns

Milchbraten von der Kalbsschulter mit
Zitrone und Rosmarin

Tagliatelle (Nudeln)

Broccoli mit gerosteten Pinienkernen

Weissweinsuppe mit Brotcroutns

Spatzli-Gemiusepfanne an
Philadelphia-Schnittlauchsauce
Gebackene Zwiebelringe

Weisses Schokolademousse mit Passionsfruchtsauce Weisses Schokolademousse mit Passionsfruchtsauce

Spaghetti mit Riesencrevetten an Olivendl, Friihjahrszwiebeln, Basilikum und Chili

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fiir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.

* = Bewohner Wunschgericht ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



