
 Alle unsere Menüs werden mit einem Tagessalat serviert   * Bewohnerwunsch 

Rehpfeffer mit Spätzli, Rotkraut und Preiselbeerbirne CHF 29.50 
Bewohneraufpreis: CHF 5.00 

 

Montag bis Samstag  Sonntag 

Tagesteller Fleisch CHF 20.50 Tagesteller Fleisch CHF 33.00 

Tagesteller Vegi CHF 19.50 Tagesteller Vegi CHF 26.00 

4 Gang Fleisch CHF 26.50 4 Gang Fleisch CHF 39.00 

4 Gang Vegi CHF 25.50 4 Gang Vegi CHF 32.00 

 

 

Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und 

Backwaren.  Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.   

 

Minestrone 
 

Poulegeschnetzeltes an roter 
Kokos-Currysauce 

Basmatireis und Zuckerschoten 
Früchtegarnitur 

Omelette mit  
Frischkäse-Kürbisfüllung 

Gedünsteter Lauch 
Quetschkartoffeln mit Rosmarin 

und Thymian 
 

Rüebli-Cake mit 
Rüebli-Zimtrahm 

 
 

 Geflügelcreme-
suppe mit 

Paprikarahm 
 

Hirsch Hackbraten (EU)  
Pilzsauce 

Kartoffelstock 
Dörrbohnen 

 

Gnocchi auf gedünstetem 
Federkohl 

Gorgonzola Sauce 
Gebratene Birnenspalten 

Süssmostcreme 
 
 

 Kartoffelsuppe 
mit Majoran 

 

Lammvoressen  
Emmentaler Art 

Bandnudeln 
Blattspinat 

 

Tofu-Gulasch mit Sauerrahm 
Pilavreis mit Kurkuma 

Zucchettigemüse 
 

Fruchtcocktail mit 
Quark-Schlagcreme 

 
 

 Rinderbouillon 
mit Eierfäden 

 

Panierter Schweinsschnitzel 
Zitrone  

Pommes Frites mit Ketchup 
Fenchelgratin 

Quorn-Streifen "Sweet & Souer" 
mit Peperoni und Ananas 
Mie-Nudeln aus dem Wok 

   

Coupe Hot Berry 
 

 Gemüsecremesup
pe Backerbsen 

 
 

Gebratenes Forellenfilet 
Kürbisrisotto Risotto mit 

Mascarpone 
Broccoli 

Käseteller mit Trauben 
Schalenkartoffeln 
Kräuter-Quarkdip 

 

Joghurtköpfli mit 
Mangosauce 

 

 Gerstensuppe mit 
Gemüse 

 

Rind-Fleischvogel an Rotweinsauce 
Polenta mit Bergkäse 
Tomate mit Tapanade 

Sojabällchen an 
Champignonssauce 

Bulgur mit Gemüsewürfelchen 
Knackerbsen 

 

Vermicelles mit 
Meringue und Rahm 

 

 Selleriecreme 
mit 

caramelisierter 
Brüsseler 

 

Kalbsbraten 
Rosmarinjus 

Kartoffelgratin 
Geschmortes Rotkraut mit Marroni 
 

Kürbisravioli mit  
Rotkraut und Marroni 

Salbeibutter 
Parmesanspäne 

Sacherschnitte mit 
Sauerkirschen 

 

 


