
 

  

     
                                                                                               Menüplan W 04 ab: 25.01.2021 
  

Menü mit Fleisch / Fisch Menü vegetarisch 
      

Mo 
  

Montag 
 

Linsensuppe Linsensuppe 

25.01.2021 
 

   
 

Hackfleischkugen an Tomatensauce nach 
arabischer Art 
Bulgur 
Kohlrabigemüse 

Vegi-Burger Caprese 
an Tomatensauce mit Mozzarella 
Bulgur 
Kohlrabigemüse       

Blätterteig-Mandelgebäck Blätterteig-Mandelgebäck  
  

     

    

Dienstag  Spargelcremesuppe mit Kerbelrahm Spargelcremesuppe mit Kerbelrahm 
26.01.2021 
 

   

 Kasseler, Speck, und Würste  mit Senf  
Salzkartoffeln 
Dörrbohnen 

Rauchtofu-Würfel an Senfsauce 
Salzkartoffeln  
Glasierte Karotten und Pfälzerrüben 

    

  Quark Mousse mit Heidelbeeren Quark Mousse mit Heidelbeeren 
     

      

Mittwoch  Rinderbouillon mit Einlage Gemüsebouillon mit Einlage 
27.01.2021    

 * Coq au vin mit Champignons und Silberzwiebeln 
und Specklardons  
Butter-Spätzli 
Knackerbsen 

Omelette mit Käsefüllung 
Butter-Spätzli 
Broccoli 

    

  Rhabarberkuchen mit Rahm Rhabarberkuchen mit Rahm 
       

    

Donnerstag  Erbssuppe mit Gnagi Erbssuppe 
28.01.2021    

 Fleischvogel an Rotweinsauce  
Pilavreis 
Gemischtes Wurzelgemüse 

Quorn Geschnetzeltes mit Preiselbeeren 
Pilavreis 
Gemischtes Wurzelgemüse 

    

  Gebrannte Creme Gebrannte Creme 
       

    

Freitag  Pürierte Rüeblisuppe Pürierte Rüeblisuppe 
29.01.2021    

 Barramunifilet (EST) gebraten mit Tartarsauce 
Bratkartoffeln  
Blattspinat 

Rührei mit Schnittlauch 
Bratkartoffeln  
Blattspinat 

    

  Marmor-Cake Marmor-Cake 
       

    

Samstag  Gerstensuppe mit Maggikraut Gerstensuppe mit Maggikraut 
30.01.2021    

 Gehacktes (Rind) 
Hörnli und Reibkäse 
Apfelmus 

Vegi-Gehacktes  
Hörnli und Reibkäse 
Apfelmus 

    

  Gewürz-Zwetschgen mit Mascarponecreme Gewürz-Zwetschgen mit Mascarponecreme 
       

    

Sonntag  Winzersuppe mit Brotcroutons Winzersuppe mit Brotcroutons 
31.01.2021    

 Kalbs-Rahmgeschnetzeltes mit Pilzen 
Rösti 
Romanesco und Blumenkohl mit Ei   

Sojabällchen an Stroganoffsauce 
Rösti  
Romanesco und Blumenkohl mit Ei 

    

  Schwarzwälder Patisserie Schwarzwälder Patisserie 
 

     
  Gerne servieren wir Ihnen täglich das Tages-Fleischmenü in Ihrer gewohnten Grösse. Möchten Sie  

gerne das vegetarische Menü oder haben Sie eine Abänderung, teilen Sie uns dies am Vortag bitte  
zwischen 14.00 und 15.00 unter folgender Telefonnummer mit: 026 670 85 93  
Vielen Dank für Ihr Verständnis. 


