
 

  

     
                                                                                               Menüplan W 05 ab: 01.02.2021 
  

Menü mit Fleisch / Fisch Menü vegetarisch 
      

Mo 
  

Montag 
 

Pilzcreme-Suppe Pilzcreme-Suppe 

01.02.2021 
 

   
 

Im Ofen geschmorte Schweinshaxe 
Risotto mit Lauch 
Vichy-Karotten 

Auberginen- und Zucchetti-Piccata mit 
Peperonisugo  
Makkaroni mit Oliven 
Geriebener Parmesan       

Schoggicreme mit Meringuebrösel Schoggicreme mit Meringuebrösel  
  

     

    

Dienstag  Brotsuppe mit Kümmel und Reibkäse Brotsuppe mit Kümmel und Reibkäse 
02.02.2021 
 

   

 Trutenschnitzel an Pfefferrahmsauce  
Country-Cuts 
Mexikanisches Mischgemüse 

Gemüsekuchen mit Quark und Sbrinz 
  
 

    

  Mocca-Pudding mit Pistacherahm Mocca-Pudding mit Pistacherahm 
     

      

Mittwoch  Süsskartoffelsuppe mit Kokosmilch und Erdnüssen Süsskartoffelsuppe mit Kokosmilch und Erdnüssen 
03.02.2021    

 Kalbs-Hacksteak an Kräutersauce mit Sauerrahm  
Spätzli-Duo 
Glasierter Rosenkohl 

Sojageschnetzeltes an Pilzrahmsauce 
Kartoffel-Moussline 
Grüne Bohnen 

    

  Getränkter Zitronen-Cake Getränkter Zitronen-Cake 
       

    

Donnerstag  Fleischsuppe mit Backerbsen Gemüsebouillon mit Backerbsen 
04.02.2021    

 Siedfleisch mit Sauce Vinaigrette  
Butterkartoffeln 
Weisser Kabis 

* "Vogelheu" 
Mit Frühjahrszwiebeln  Greyerzer und 
Apfelschnitzen 

    

  Vanilleglace Vanilleglace 
       

    

Freitag  Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe 
05.02.2021    

 Kabeljau Rückenfilet mit Pastisschaum 
Couscous mit Safran und Petersilie  
Fenchelrahmgemüse 

Kastanien-Kürbiscurry mit Kichererbsen 
Jasminreis  
 

    

  Aprikosencreme mit Kompott Aprikosencreme mit Kompott 
       

    

Samstag  Klare Gemüsesuppe Klare Gemüsesuppe 
06.02.2021    

 Kaninchenragout (UNG) mit Steinpilzen 
Rahm-Polenta 
Zucchetti mit Rosmarin 

Polenta mit geräuchertem Tofu, Randenspalten und  
Luzerner Rahmkäse 
 

    

  Mandel-Flameri mit Himbeersauce Mandel-Flameri mit Himbeersauce 
       

    

Sonntag  Pastinakencreme mit caramelisiertem Brüsseler Pastinakencreme mit caramelisiertem Brüsseler 
07.02.2021    

 Roastbeef mit Sauce Bearnaise 
Kartoffelkroketten 
Blattspinat und Ofentomate   

Rondelli (Ravioli) mit Ricotta-Limettenfüllung auf 
gedünstetem Lauch 
Salbeibutter und gehobelte Belperknolle  

    

  Frischer Fruchtsalat mit Kirsch-Schlagcreme Frischer Fruchtsalat mit Kirsch-Schlagcreme 
     
  Gerne servieren wir Ihnen täglich das Tages-Fleischmenü in Ihrer gewohnten Grösse. Möchten Sie  

gerne das vegetarische Menü oder haben Sie eine Abänderung, teilen Sie uns dies am Vortag bitte  
zwischen 14.00 und 15.00 unter folgender Telefonnummer mit: 026 670 85 93  
Vielen Dank für Ihr Verständnis. 

     


