senevita

Résidence Beaulieu

Oster Montag

13.04.2020

Dienstag
14.04.2020

Mittwoch
15.04.2020

Donnerstag
16.04.2020

Freitag
17.04.2020

Samstag
18.04.2020

Sonntag
19.04.2020

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 16 ab: 13.04.2020
Menii vegetarisch

Gelbe Peperonicreme mit Koreander

Medaillon vom Schweins-Mockli mit Thymian-Jus
Risotto mit Curry und getrockneten Apfelstiickli
Blattspinat

Traubensorbet mit oder ohne Prosecco

Gelbe Peperonicreme mit Koreander

Mais-Bratlinge auf
Ratatouille
Fetakase-Mockchen

Traubensorbet mit oder ohne Prosecco

Griechische Zitronensuppe

Kalbs-und Rindsbraten an Bratensauce mit Pilzen
Kartoffelstock
Spitzkohl

Mocca-Flan mit Tonka-Bohne und Mango-Coulis

Griechische Zitronensuppe

Bunter Gemiisekuchen
Sauerrahm-Barlauch Dip

Mocca-Flan mit Tonka-Bohne und Mango-Coulis

Rindslbouillon mit Eierfaden und Sherry

Poulet aus dem Ofen mit Cocktailsauce
Ebly mit Gemusewdrfelchen
Blumenkohl mit Krauterbrosel

Aprikosenkuchen mit Mandeln

Gemuisebouillon mit Eierfaden und Sherry

Vollkorn-Penne
Sauce Cinque P
geriebener Grana Padaono

Aprikosenkuchen mit Mandeln

Purierte Rueblisuppe mit Kerbel-Rahm

Spaghetti Bolognaise
Geriebener Sbrinz

Blaubeer-Quarkcreme

Purierte Rieblisuppe mit Kerbel-Rahm

Champignons-Ragout an einer Weissweinsauce
Kartoffel-Galetten
Marktgemise

Blaubeer-Quarkcreme

Linsensuppe

Merlan-Knusperli (Nordostatlantik) mit
Tartarsauce und Zitrone

Reis mit Pinienkernen
Zucchettigemuse mit Peperoni

Russenzopf-Cake mit Pistazien-Schaum

Linsensuppe

* Kaseteller mit Trauben,
Gschwellten und Krauter-Quark

Russenzopf-Cake mit Pistazien-Schaum

Gemisecremesuppe

Barlauchbratwurst an Rotweinsauce
Rosti
Saucen-Krautstiele

Apfelmus mit Zimt-Rahm

Gemisecremesuppe

Kaseschnitte mit Tomatenscheiben und Spiegelei

Apfelmus mit Zimt-Rahm

Erbsen-Estragonsuppe mit Orangen-Sour Creme

Rumpsteak mit Krauterbutter
Kartoffel-Mandel Ballchen
Bunt gemischtes Saisongemiise

Panna-Cotta mit Erdbeersauce

Erbsen-Estragonsuppe mit Orangen-Sour Creme

Gemusestrudel auf
Schnittlauch-Frischkasesauce
Venerereis-Pilav

Panna-Cotta mit Erdbeersauce

Griine Spargeln auf Butter-Toast mit Tomatenconcasse und Sauce Hollandaise Uiberbacken, garniert mit

Rohschinken

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fiir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.

* = Bewohner Wunschgericht ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



