senevita

Résidence Beaulieu

Montag
27.05.2019

Dienstag
28.05.2019

Mittwoch
29.05.2019

Donnerstag
30.05.2019

Freitag
31.05.2019

Samstag
01.06.2019

Sonntag
02.06.2019

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 22 ab: 27.05.2019
Menii vegetarisch

Pirierte Rueblisuppe mit Haselnuss-Schaum

Geschmorter Rind-Fleischvogel
Rahmpolenta mit Parmesan
Lattich

Getrankter Zitronen Cake

Pirierte Rieblisuppe mit Haselnuss-Schaum

Bandnudeln mit Ruccola und gebratenen
Steinpilzen in Rahmsauce
Reibkase

Getrankter Zitronen Cake

Landfrauen Gemiuisesuppe

* Beinschinken mit Senf
Lauwarmer Kartoffelsalat
Essiggemuise

Aprikosen-Coupe

Landfrauen Gemiisesuppe

Quorn- und Gemise Tempura mit pikanter Paprika-
Quarksauce
Jasminreis

Aprikosen-Coupe

Currycreme mit Pak-choi und Sesam

Lamm-Hackballchen (NZ/AUS) an Peperonisauce
Couscous mit Safran
Fenchel

Joghurt-Erdbeercreme

Currycreme mit Pak-choi und Sesam

"Spatzlipfanne”
mit Saisongemuse und Sauce Hollandaise mit
Gartenkrauter

Joghurt-Erdbeercreme

Tomatensuppe mit Basilikumrahm

Pouletschnitzel an Pilzsauce mit Rahm-Pfirsich
Butternudeln
Zucchettigemuse

Eiscaffee

Tomatensuppe mit Basilikumrahm

Spiegelei
Saucen-Ruebli mit Blattspinat
Sandkartoffeln

Eiscaffee

Gemisebouillon mit Ei

Lachsforellenfilet (ITA) an Orangen-Senfsauce
Venere-Reis
Broccoli mit Mandelbutter

Cremeschnitte

Gemisebouillon mit Ei

Kartoffel-Tortilla
Saisonales Marktgemiise
Safran-Knoblauch Dip

Cremeschnitte

Griesssuppe mit Gemise und Liebstockel

* Toast "Hawaii"
Buttertoast mit Bauernschinken, Ananas und
Raclettekase

Gebrannte Creme

Griesssuppe mit Gemise und Liebstockel

Asiatischer Kichererbsen-Gemiuseeintopf mit
Koreander
Bulgur

Gebrannte Creme

Griinerbsen-Suppe mit Minze-Martini-Rahm

Roastbeef mit Sauce Bearnaise
Neue Krauter Bratkartoffeln
Spargel-Gemise

Panna Cotta mit Rhabarber

Grunerbsen-Suppe mit Minze-Martini-Rahm

Uberbackene Auberginenréllchen gefiillt mit Feta,
Peperoni und Chipolotti an Tomatensauce
Gebratene Maisschnitten

Panna Cotta mit Rhabarber

Crevettencocktail mit Saisonfriichten garniert dazu Toast und Butter

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.

* = Wunschgericht der Bocusegruppe

ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



