senevita

Résidence Beaulieu

Montag
15.07.2019

Dienstag
16.07.2019

Mittwoch
17.07.2019

Donnerstag
18.07.2019

Freitag
19.07.2019

Samstag
20.07.2019

Sonntag
21.07.2019

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 29 ab: 15.07.2019
Menii vegetarisch

Rindsbouillon mit Fladli

Geschmorte Kalbsbrustschnitte
Kartoffelstock
Lattich mit Speckstreifen

Gebrannte Creme mit Rahm

Gemisebouillon mit Fladli
Toast "Williams"

Buttertoast mit Rauch-Tofu, Birne und Raclettekase

Topping von gerosteten Niissen

Gebrannte Creme mit Rahm

Lauch-Kartoffelsuppe

Tagliatelle (Nudeln) mit Schinkenstreifen,
Steinpilzen und Oregano an Rahmsauce
Geriebener Sbrinz

Cremeschnitte

Lauch-Kartoffelsuppe

Weissweinrisotto mit Gorgonzola und glasiertem
Marktgemise

Cremeschnitte

Gemisepureesuppe mit Paprikaschaum

Poulet-Curry mit Kokos
Jasminreis
Friichtegarnitur

Haselnussglace mit Rahm

Gemisepureesuppe mit Paprikaschaum

Tortelli (Ravioli) mit Feta-Spinatfullung auf
gebratenen Zucchetti mit Oliven
Tomatensauce und Parmesan-Spane

Haselnussglace mit Rahm

Purierte Blumenkohlsuppe mit Backerbsen

Kalbshacksteack an Krautersauce
Spiralen-Teigwaren
Erbsen mit Mais und Peperoni

Blatterteig-Quarkstange mit Aprikosenkompott

Purierte Blumenkohlsuppe mit Backerbsen

Gemuseteller mit
gebackener Folienkartoffel und
Hittenkase-Sauerrahmsauce mit Schnittlauch

Blatterteig-Quarkstange mit Aprikosenkompott

Griess-Suppe mit Gemusewiirfelchen

Gebratenes Wolfsbarschfilet (GRC) mit Apfel-
Meerrettich-Remouladen Sauce
Salzkartoffeln und Broccoli mit Mandeln

Passionsfrucht-Ananassorbet

Griess-Suppe mit Gemusewiirfelchen

Marinierter Tofu mit asiatischem Gemuse,
Sesam und Sojasauce
Chinesische Weizennudeln mit Koriander

Passionsfrucht-Ananassorbet

Melonenkaltschale mit Prosecco

"Bouef Bourguignon”
Butter-Spatzli
Geschmorte Bohnen

Schokolade-Mousse mit Erdbeeren

Melonenkaltschale mit Prosecco

Gebackene Peperoni mit Kase-Quarkfullung
Gebratene Kartoffelwirfelchen mit Rosmarin

Schokolade-Mousse mit Erdbeeren

Zuckererbsencreme mit Gemisestreifen

Perlhuhnbrust (FRA) Eierschwammchensauce
Rostikroketten
Blattspinat und glasierte Ruebli

* Cassata mit Maraschino

Zuckererbsencreme mit Gemiusestreifen

Quorngeschnetzeltes mit
griinem Pfeffer und Ananas
Couscous mit Blattpetersilie und Tagesgemiise

* Cassata mit Maraschino

* Wurst-Salat serviert mit Saisonsalaten und Country Cuts

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.
* = Wunschgericht der Bocusegruppe ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



