senevita

Résidence Beaulieu

Montag
22.07.2019

Dienstag
23.07.2019

Mittwoch
24.07.2019

Donnerstag
25.07.2019

Freitag
26.07.2019

Samstag
27.07.2019

Sonntag
28.07.2019

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 30 ab: 22.07.2019
Menii vegetarisch

Siissmais Cremesuppe

Schweinshaxe "Gremolata”
Risotto mit Mascarpone
Tomate mit Gartenkrauter

Schokoladecreme mit Rahm

Siissmais Cremesuppe

Franzosiche Kaseomelette
Gebratene Schupfnudeln mit Rosmarin
Marktgemise

Schokoladecreme mit Rahm

Gerostete Haferflockensuppe mit Liebstockel

Kalbs-Rahmgeschnetzeltes
Kartoffel-Mandel Ballchen
Kefen

Blatterteig Nussstange

Gerostete Haferflockensuppe mit Liebstockel

Kichererbsen-Gemiise Curry
Jasminreis

Blatterteig Nussstange

Pfalzer Pureesuppe mit Beluga-Linsen

Hausgemachte Lasagne verde mit Rindfleisch

Limetten-Quark mit Passionsfruchtsauce

Pfalzer Pureesuppe mit Beluga-Linsen

Kaseschnitte "Florentiner Art" (mit Spinat)
Spiegelei

Limetten-Quark mit Passionsfruchtsauce

Gemiisebouillon mit Ei und Schnittlauch

Schweinshalsbraten mit seinem Jus
Pommes Duchesse
Glasierte Kohlrabistabchen mit Kerbel

Brombeerkuchen

Gemisebouillon mit Ei und Schnittlauch

Vegetarische Frihlingsrollen mit Sweet-Chilisauce

Ramen-Nudeln
Pak-Choi

Brombeerkuchen

Gartenerbsensuppe mit Minzenrahm

Kabeljau-Ruckenfilet (Nordostatlantik) an
Safransauce
Bulgur und Gediinsteter Fenchel

Eiskaffee mit Kirsch

Gartenerbsensuppe mit Minzenrahm

Kartoffel-Gnocchi auf Ratatouiille
Marinierte Mozzarellakugeln
Schwarze Oliventapenada

Eiskaffee mit Kirsch

Landfrauen Gemiisesuppe

Trutenpiccata (POL) mit
Schinkenstreifen und Champignons
Spaghetti mit Tomatensauce
Geriebener Parmesan

Melonensalat mit rotem Pfeffer und
Zitronenmelisse

Landfrauen Gemiisesuppe

Rauchtofu an Senfsauce mit Aprikosen
Bunter Gemiise-Ebly
Tagesgemiise

Melonensalat mit rotem Pfeffer und
Zitronenmelisse

Zucchetticremesuppe mit Knobli-Croutons

Roastbeef rosa gebraten mit Mango-Avocado Salsa

Neue Bratkartoffeln mit Koriander
Coco-Bohnen und konfierte Strauch-Tomaten

Tirami-su

Zucchetticremesuppe mit Knobli-Croutons

Gebratene Polentaschnitte mit
Steinpilzen in Rahmsauce
Broccoliroschen mit Nussbutter

Tirami-su

Spargel-Ravioli auf Blattspinat an Salbei-Ziitronenbutter und geriebenem Pecorino

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.
* = Wunschgericht der Bocusegruppe ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



