senevita

Résidence Beaulieu

Montag
23.09.2019

Dienstag
24.09.2019

Mittwoch
25.09.2019

Donnerstag
26.09.2019

Freitag
27.09.2019

Samstag
28.09.2019

Sonntag
29.09.2019

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 39 ab: 23.09.2019
Menii vegetarisch

Gerstensuppe mit Gemisestreifen

Rinds-Saftplatzli an Biersauce
Rahmpolenta mit Salbei
Erbsli und Ruebli

Schokolade-Frapée

Gerstensuppe mit Gemisestreifen
Gemdserosti mit Spiegelei

Schokolade-Frapée

Meerrettichcremesuppe mit Brotcroutons

Speck, Saucisson und Wienerli mit Senf
Petersilienkartoffeln
Weisser Kabis

Berliner

Meerrettichcremesuppe mit Brotcroutons

Kurbisrisotto mit Parmesan-Splitter
Rosenkohl und caramelisierte Marroni

Berliner

Purierte Pfalzerkarottensuppe mit Randenwdurfeli

Pouletbrust an Paprikarahmsauce
Pesto-Nudeln
Ofentomate

Ananassalat mit Himbeersorbet

Purierte Pfalzerkarottensuppe mit Randenwiirfeli

Gemiisekuchen mit
Kurbiskern-Lauchpesto

Ananassalat mit Himbeersorbet

Champignons-Cremesuppe

* Kalbsleberstreifen in Butter gebraten
Curry-Apfelschnitze, Rostzwiebeln und Speck
Pilavreis

Moccareme mit Loffel-Bisquit und Tia-Maria

Champignons-Cremesuppe

Spaghetti an pikanter Peperoni-Rahmsauce mit
Mozzarella-Perlen und Krauter

Moccareme mit Loffel-Bisquit und Tia-Maria

Gemiusesuppe nach Bauern Art

Seelachsfilet (Atlantik) mit Kapern,
Zitrone und Butter

Bratkartoffeln

Zucchetti mit roten Zwiebeln

Gemischte Glace mit Rahm

Gemisesuppe nach Bauern Art

* Kaseteller mit Trauben und Niissen
Schalenkartoffeln mit
Schnittlauch-Quark Dip

Gemischte Glace mit Rahm

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Hacksteak an Champignonssauce
Ebly mit Maiskorner
Glasierte Kohlrabi

Russischer Zupfkuchen

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Gemiseeintopf mit Kichererbsen
Knoblauch-Crostini

Russischer Zupfkuchen

Blumenkohlsuppe mit Triiffelrahm

Kalbsschulterbraten an Rosmarinjus
Kartoffelgratin
Bunt gemischtes Herbstgemiise

Vanille-Panna cotta mit Gewlirz-Zwetschgensauce

Blumenkohlsuppe mit Triffelrahm

Geschnetzelter Quorn an Zitronengras-
Limettenssauce
Basmatireis und Pak-Choi mit Sesam

Vanille-Panna cotta mit Gewlirz-Zwetschgensauce

"Moules mariniéres”, mit Weisswein, Gemiisewiirfelchen und Rahm dazu Pommes Frites

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.
* = Wunschgericht der Bocusegruppe ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



