senevita

Résidence Beaulieu

Montag
05.10.2020

Dienstag
06.10.2020

Mittwoch
07.10.2020

Donnerstag
08.10.2020

Freitag
09.10.2020

Samstag
10.10.2020

Sonntag
11.10.2020

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 41 ab: 05.10.2020
Menii vegetarisch

Rueblisuppe mit Schnittlauch

Schweinsschnitzel an Calvados-Rahmsauce
Rostikroketten
Kefen

Vanillecreme mit Waldbeeren

Rieblisuppe mit Schnittlauch
Gemise-Lasagne

Vanillecreme mit Waldbeeren

Spinatcreme mit Feta

Kalbsgeschnetzeltes an Paprikasauce
Kurkumareis
Glasierte Kohlrabi mit Gemiusewiirfelchen

Marmor-Cake mit Kirschenragout

Spinatcreme mit Feta

Gnocchi an roter Linsensauce
Broccoli mit Haselnussen

Marmor-Cake mit Kirschenragout

Rindsbouillon mit Backerbsen

Gerauchertes Rippli an Madeirasauce
Bouilllon-Kartoffeln
Weisskabis mit grobkornigem Senf

Traubensorbet mit Sauser

Gemisebouillon mit Backerbsen

"Forster-Pilzschnitte”
Tessiner-Toast mit Pilzen an Weisswein-Rahmsauce
Gebratene Birnenspalten

Traubensorbet mit Sauser

Gerstensuppe mit Gemiise und Liebstockel

Truten Piccata (DEU) an Tomatensauce
Basilikum-Spaghetti
Zucchettigemuse

Sussmostcreme

Gerstensuppe mit Gemiuse und Liebstockel

Saisonaler Gemuseteller
Gebratenes Buure-Kasli
Rosmarinkartoffeln

Sussmostcreme

Spargelcremesuppe mit Kerbelrahm

Gebratene Lachs-Tranche (GBR)
Sauce Hollandaise
Butterkartoffeln und Blattspinat

Zwetschgenkuchen mit Zimt

Spargelcremesuppe mit Kerbelrahm

Penne mit
Olivenol, Cherry-Tomaten, Knoblauch und Basilikum
Parmesanflocken

Zwetschgenkuchen mit Zimt

Gemiisebouillon mit Krauter-Liaison

Wildschwein-Ragout (EU) mit Preiselbeeren
Butterspatzli
Rosenkohl mit caramelisierten Kastanien

Cremeschnitte

Gemiisebouillon mit Krauter-Liaison

Quorn-Geschnetzeltes an Steinpilzrahmsauce
Tagliatelle (Teigwaren)
Griine Bohnen

Cremeschnitte

Sauerkrautcremesuppe mit Einlage

Gebratene Perlhuhnbrust (FRA) mit
Eierschwammchensauce
Kartoffel-Mousseline mit Butterbrosel
Karotten mit Erbsen

Schokoladenmousse mit Brombeer-Sauce

Sauerkrautcremesuppe mit Einlage

Tofu-Bratlinge an griiner Gartenkrauter-Sauce
Schupfnudeln
Marktgemise

Schokoladenmousse mit Brombeer-Sauce

* Alpler Makkaroni mit Speckwiirfeli, Zwiebelschweize und Apfelmus

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fiir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.

* = Bewohner Wunschgericht ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



