senevita

Résidence Beaulieu

Montag
23.11.2020

Dienstag
24.11.2020

Mittwoch
25.11.2020

Donnerstag
26.11.2020

Freitag
27.11.2020

Samstag
28.11.2020

Sonntag
29.11.2020

Wochenspez.

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 48 ab: 23.11.2020
Menii vegetarisch

Spargelcreme

Rindsgulasch mit Sour Cream
Ebly
Fenchelgemuse

Getrankter Zitronencake

Spargelcreme

Herbstgemuse-Gratin
Bulgur mit Blattpetersilie

Getrankter Zitronencake

Gemiusesuppe nach Hausfrauen Art

Kaninchenragout
Bramata-Rahmpolenta
Peperonata

Pfirsich-Aprikosencreme

Gemisesuppe nach Hausfrauen Art

Butterrosti mit Pilzragout an Obstweinsauce
Gemdusegarnitur

Pfirsich-Aprikosencreme

Wirzcremesuppe mit Backerbsen

Geraucherter Schweinshals mit Meerrettichsenf
Petersilien-Kartoffeln
Sauerriiben

Frischer Fruchtsalat

Wirzcremesuppe mit Backerbsen

Kirbisrisotto mit Mascarpone und Curry
Gebratene Zwetschgenspalten
Sbrinz-Flocken

Frischer Fruchtsalat

Gemisebouillon mit Krauterfladli

Schweins Cordon-Bleu mit Zitrone
Pommes Frites
Lattich

Haselnussglace mit Rahm

Gemisebouillon mit Krauterfladli

* Hausgemachte Pizza
(Tomatensauce, Mozzarella, Peperoni, Zwiebeln,
Oliven un Oregano)

Haselnussglace mit Rahm

Selleriecreme mit caramelisiertem Briisseler

Heilbuttfilet (Nordost Atlantik) an roter Currysauce
Basmatireis
Broccoli

Schoggicreme

Selleriecreme mit caramelisiertem Briisseler

* Maluns mit
Biindner Bergkase und
Apflmus

Schoggicreme

Pirierte Gemiisesuppe

Pouletschnitzel an Champiognons-Rahmsauce
Nudeln mit Butterbrosel und
Rahm-Pfirsich

Rieblischnitte

Purierte Gemusesuppe

Rauchtofu-Ragout mit caramelisierten Perlzwiebeln
Uberbackene Gnocchi
Blattspinat

Rueblischnitte

Mais-Kokoscremesuppe mit Koreander

* Rehschnitzel an Wildrahmsauce mit
gebratenen Trauben

Butterspatzli

Rotkraut mit Biischelibirne

Honig-Panna Cotta und Zwetschgen mit Zimt

Mais-Kokoscremesuppe mit Koreander

Pastetli mit Gemusefiillung an Philadelphia-
Rahmsauce
Pommes Frites

Honig-Panna Cotta und Zwetschgen mit Zimt

Blut und Leberwurst mit Zwiebelschweize, Hornli und Apfelschnitzen

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fiir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.

* = Bewohner Wunschgericht ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



