
 Alle unsere Menüs werden mit einem Tagessalat serviert   * Bewohnerwunsch 

Rinds-Tartar reich garniert dazu Toast und Butter CHF 29.00 
Bewohneraufpreis: CHF 6.00 

 

Montag bis Samstag  Sonntag 

Tagesteller Fleisch CHF 20.50 Tagesteller Fleisch CHF 30.00 

Tagesteller Vegi CHF 19.50 Tagesteller Vegi CHF 23.00 

4 Gang Fleisch CHF 26.50 4 Gang Fleisch CHF 36.00 

4 Gang Vegi CHF 25.50 4 Gang Vegi CHF 29.00 

 

 

             Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Backwaren.  

               Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.   

 Pürierte 
Gemüsesuppe mit 

Paprikarahm 
 

Gebratener Pouletoberschenkel  
 Cocktailsauce 

Ebly mit Peperoniwürfelchen 
Fenchelgratin 

 

Butterrösti  
überschmolzen mit Käse 

Spiegelei 
Tagesgemüse 

 

Schokolade-Cake 
mit Eierlikör-

Schaum 
 
 

 Geröstete 
Griessuppe mit 

Maggi-Kraut 
 

Schweinsschnitzel 
Champignonssauce und Rahmpfirsich 

Schmale Nudeln 
Rosenkohl 

 

Gemüse-Variation 
Gebackene Kartoffel mit 

Käsesauce 
 

Mandel-Flameri 
mit 

Waldbeerensauce 
 
 

 

Gelberbssuppe mit 
Croutons 

 

Metzgete-Buffet: 
Geräuchertes, Gesalzenes, Würste 

und Leberli vom "Söili" 
Salzkartoffeln, Sauerkraut, 
Dörrbohnen und Apfelmus 

 

Rauchtofu-Hacksteak  
Senfsauce 

Salzkartoffeln, Sauerkraut, 
Dörrbohnen und Apfelmus 

 
 

Süssmost-Creme 
mit Brätzeli 

 
 

 Brotsuppe mit 
Frühjahrszwiebeln 

 

Rindsragout 
Butterspätzli 

Gedünstete Knackerbsen 

Risotto mit  
weissem Vermouth und Erbsen 

Gebackene Karotten 
Mozzarellaperlen und frische 

Minze 

Rhabarber-
Blechkuchen 

 

 

Geflügelcremesuppe 
mit Kerbelrahm 

 

Welsfilet (NL) gebraten nach 
"Grenobler Art" (Kapern & Zitrone) 

Bratkartoffeln mit Thymian 
Pastinaken-Stampf und konfierte 

Ramati-Tomätchen 
 

Vegetarische Hack-Bällchen an 
Sweet Chilisauce 

Mie-Nudeln 
Gebratene Pak Choi mit Sesam 

 

Coupe Baileys 
 

 

Gemüse-Bouillon mit 
Eigelb-Kräuter 

Liaison 
 

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce 
Fusilli-Teigwaren 

Geschmorter Lattich 

"Pilzschnitte" 
Gemischte Pilze an 
Apfelweinsauce auf  

geröstetem Brot 
Gebratene Apfelwürfelchen 

 

Cremeschnitte 
 

 Randencreme mit 
Rauchlachs und 

Sauerrahm 
 

Wienerschnitzel mit Zitrone und 
Preiselbeeren 
Pommes Frites 

Saisonales Mischgemüse 
 

Capuns (vegetarisch) auf 
Wintergemüse 

Überbacken mit Bergkäse 
 

Panna-Cotta mit 
Passionsfrucht-

sauce 
 

 


