
 Alle unsere Menüs werden mit einem Tagessalat serviert   * Bewohnerwunsch 

Rinds-Tartar mit seinen Garnituren dazu Toast und 
Butter 

CHF 29.00 
Bewohneraufpreis: CHF 6.00 

 

Montag bis Samstag  Sonntag 

Tagesteller Fleisch CHF 20.50 Tagesteller Fleisch CHF 30.00 

Tagesteller Vegi CHF 19.50 Tagesteller Vegi CHF 23.00 

4 Gang Fleisch CHF 26.50 4 Gang Fleisch CHF 39.00 

4 Gang Vegi CHF 25.50 4 Gang Vegi CHF 32.00 

 

 

             Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Backwaren.  

               Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.   

 Griesssuppe mit 
Gemüsestreifen 

 

Panierter Schweinsschnitzel 
Apfelwein-Jus 
Pommes Frites 
Fenchelgratin 

Soja-Hacktäschli an 
Paprikarahmsauce 

Couscous mit Zitrone und 
Petersilie 
Zucchetti 

Caramel-Frappée 
 
 

 Tomatensuppe mit 
Basilikumrahm 

 

Poulet "Stroganoff" 
Penne-Teigwaren 

Crème fraîche und frische 
Frühjahrszwiebeln 

 

Baked Potato mit Käsesauce 
Buntes Marktgemüse 

 

Straciatellacreme 
 
 

 Gemüsebouillon mit 
Eierflocken und 

Schnittlauch 
 

Rinds-Karbonade mit  
Bier, Zwiebeln und Speck 

Gnocchi leicht überbacken 
Kefen 

 

Bio-Paneer Curry mit  
Bananen und Ananas 

Kokosreis 
Broccoli 

 

Getränkter 
Zitronencake 

 
 

 Spinatsuppe mit 
Hüttenkäse 

 

   Spargel-Buffet - Seeländer 
Spargeln mit 

geräuchertem Bauernschinken und 
Brätler-Kartoffeln 

Sauce Hollandaise und Kräuterquark 

 Spargel-Buffet - Seeländer 
Spargeln mit 

Brätler-Kartoffeln 
Sauce Hollandaise und 

Kräuterquark 

Aprikosenkompott 
mit 

Tonkabohnen-
schaum 

 

 Linsensuppe 
 

 

Gedämpftes Tilapiafilet (IDN) 
Limetten-Kokossauce 

Basmatireis 
Pak-Choi mit Soja und Sesam 

Überbackene Gemüse-
Greyerzer Crépes 

Bouillon-Kartoffeln 
 
 

Glace mit Rahm 
 

 Pastinaken-Suppe 
mit 

Haselnussschaum 
 

Geschmorte Schweinshaxe 
Bandnudeln mit Butterbrösel 

Peperonata 

Maisschnitten mit 
Birnenspalten, Baumnüssen und 

Roquefort 
 
 

Vanille-Flan mit 
Blaubeeren-

Grütze 
 

 Gartenerbsen-Suppe 
mit Minze-Martini-

Schaum 
 

Gebratene Perlhuhnbrust 
Steinpilzsauce 

Rösti 
Geschmorter Lattich 

 

Feta und Blattspinat im 
Blätterteig gebacken 

Pikante Salsa mit Tomaten, 
Oliven und Datteln 

 

Schichtdessert 
mit Rhabarber 

und Quarkcreme 
 

 


