
 Alle unsere Menüs werden mit einem Tagessalat serviert   * Bewohnerwunsch 

* Fitness-Teller mit gebratener Pouletbrust, Melone, 
gemischte Salate und Sweet-Chili Sauce 

CHF 24.00 
Bewohneraufpreis: CHF 3.00 

 

Montag bis Samstag  Feiertag / Sonntag 

Tagesteller Fleisch CHF 20.50 1. August Brunch CHF 41.00 

Tagesteller Vegi CHF 19.50   

4 Gang Fleisch CHF 26.50 4 Gang Fleisch CHF 36.00 

4 Gang Vegi CHF 25.50 4 Gang Vegi CHF 29.00 

 

 

             Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Backwaren.  

               Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.   

 

Gemüsebouillon 
mit 

Kräuterflädli 
 

Schweinsschnitzel an 
Pilzrahmsauce 

Nudeln 
Gebratene Zucchettischeiben mit 

Peperoniwürfelchen 
 

 Käsesalat mit Trauben und 
Melonen 

Bratkartoffeln 
Grill-Tomate 

 

Bananen-Schaumcreme 
 
 

 

Pürierte 
Blumenkohl-

suppe 
 

Warmer Bauern-Schinken mit 
Apfel-Senf 

Kartoffelsalat 
Essiggemüse 

 

Spaghetti mit Olivenöl, 
Knoblauch, Bundzwiebeln, 

Kapern, Cherry-Tomaten und 
Basilikum 

Geriebener Parmesan 
 

Melonensalat mit 
Kokosglace 

 
 

 Fenchelsuppe 
mit Pastis-

Rahm 
 

Lammgigot (NZ) an seinem Jus 
Bratkartoffel mit Gartenkräuter 

Cocobohnen 
 

Quorngeschnetzeltes 
"Strogsanoff" 

Kartoffelstock 
Romanesco mit Orangenbutter 

 

Cremeschnitte 
 
 

 Champignons-
Cremesuppe 

 

Pikantes, rotes Fisch-Curry 
(Herkunft auf Anfrage) 

Basmatireis 
Broccoli mit Cashew-Kernen 

Shakshuka 
(Arabisches Eiergericht mit 

Tomatensauce) 
Ofenwarmes Focaccia 

Vanille-Erdbeer Glacecake 
 
 

 

1. August 
Brunch 

 

Reichhaltiges Buffet mit Rösti, 
Speck, Spiegeleier, Rauchlachs, 
Fleisch- und Käseplatten, Züpfe, 

Birchermüesli & vieles mehr… 
 
 

Reichhaltiges Buffet mit Rösti,  
Spiegeleier, Käseplatten, 

Birchermüesli, Züpfe & vieles 
mehr… 

 
 

Brönnti-Creme, Glace-
Auswahl, gemischte 

Beeren, Meringue mit 
Doppelrahm, getränkter 

Zitronencake, Früchtekorb 
 

 Rinds-/ 
Gemüsebouillon 

mit Eierstich 
 

Ofen-Fleischkäse an 
Rotweinsauce 

Fritierte County Cuts 
Krautstielen "Morney" 

Risotto mit weissem Portwein 
Charantais-Melonenwürfeln, 

Valle Maggiapfeffer, 
Roquefort und Blütenhonig 

 

Donauwelle (Gebäck mit 
Kirschen) 

 
 

 Ratatouille-
Cremesuppe 

mit Feta 
 

Maispouletbrust an Kräutercreme 
Schupfnudeln mit Brösel 

Kefen und konfierte Strauch-
Tomätchen 

 

Capuns (Vegetarisch) an 
leichter Rahmsauce 

Geriebener Bündner Begkäse 
Gemüsegarnitur 

Panna Cotta mit 
Passionsfrucht 

 

 


