
 Alle unsere Menüs werden mit einem Tagessalat serviert   * Bewohnerwunsch 

* Ochsenmaulsalat mit gemischten Salaten dazu frische 
Schalenkartoffeln mit Quark-Dip 

CHF 22.50 
 

 

Montag bis Samstag  Sonntag 

Tagesteller Fleisch CHF 20.50 Tagesteller Fleisch CHF 30.00 

Tagesteller Vegi CHF 19.50 Tagesteller Vegi CHF 23.00 

4 Gang Fleisch CHF 26.50 4 Gang Fleisch CHF 36.00 

4 Gang Vegi CHF 25.50 4 Gang Vegi CHF 29.00 

 

 

             Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Backwaren.  

               Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.   

 Spinatsuppe mit 
gerösteten 

Brotwürfelchen 
 

Schweinsragout 
Pilavreis mit Safran 

Rüebli mit Stangensellerie 
 

Zucchetti-Feta Brätlinge an 
Peperonisauce 

Tagliatelle 
Gebratene Champignons 

 

Cremen-Duo ( 
Schokolade-

Vanille) 
 
 

 Kohlrabicreme 
mit sauren 
Radielsli 

 

Kross gebratene Kalbsbrust mit 
Rosmarinjus 

Bramata Polenta 
Überbackener Fenchel 

 

Gemüsekuchen mit Quark und 
Greyerzer 

Cherrytomaten Salsa 
 

Mango-Frappée 
 
 

 Rüeblisuppe mit 
Haselnussrahm 

 

Panierter Schweinsschnitzel nach 
Sebastians Art mit Kartoffel- und 

Gurkensalat 
 

Schwarze Paella (Venere-Reis) mit 
gebratenem Tofu und 

Saisongemüse 
 

Joghurt 
Beerenschnitte 

 
 

 Gerstensuppe mit 
Gemüse 

 

Geschmorter Fleischvogel an 
Rotweinsauce 

Risoni mit Rahm und Petersilie 
Grüne Bohnen 

Soja-Hackbällchen an Kräutersauce 
Butterspätzli 
Tagesgemüse 

Zitronensorbet 
mit "Schuss" 

 
 

 Weisse 
Bohnensuppe mit 

Oliven und 
Tomaten 

 

Wolfsbarschfilet (TR) 
Sauce Hollandaise mit rosa Pfeffer 
Dampfkartoffeln und gedünsteter 

Spitzkohl 
 

Penne all’arrabbiata 
Geröstete Auberginen mit Aceto 

Balsamico 
Geriebenem Sbrinz 

 

Pfirsich-
Aprikosencreme 

 

 Selleriesuppe mit 
Cranberries 

 

Gehacktes mit Hörnli 
Reibkäse und Röstzwiebeln 

Apfelmus 

Gekochte Eier an Safransauce 
Süsskartoffelpüree 

Broccoli mit Sesambutter 
 

Kirschenkompott 
mit 

Marzipanmousse 
 
 

 Matinee - 
Vorspeisenteller 
(Hors d'oeuvres) 

 

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen 
Eierschwämmchen 

Röstikroketten 
Saisonales Marktgemüse 

 

Seitangeschnetzeltes mit frischen 
Eierschwämmchen 

Röstikroketten 
Saisonales Marktgemüse 

Kleine 
Süssspeisen 

Auswahl 
 

 


