senevita

Bernerrose
Menuplan 5 Winter 2020
Mittagsmenu Vegimenu Nachtessen
Montag, Hafercréemesuppe Hafercremesuppe Suppe
27.01.20 Pouletgeschnetzeltes an Steinpilzragout Schinkengipfeli
einer Rahmsauce Nudeli Salat
Nudeli Gedampfte Tomate
Gedampfte Tomate Salat
Salat Geback
Geback
Dienstag, Kurbissuppe Kirbissuppe Suppe
28.01.20 Paniertes Panierter Camembert mit Chéashornli
Schweinsschnitzel, Preiselbeeren Salat
Zitrone Pommes frites
Pommes frites Blumenkohl gratiniert
Blumenkohl gratiniert Salat
Salat Glace mit Rahm
Glace mit Rahm
Mittwoch Brotsuppe Brotsuppe Suppe
29.01.20 Hackbraten, Jus Capreseburger, Krautersauce | Wienerli im
Griessnocken Cous-Cous mit Kichererbsen Rdéstimantel
Mischgemiise Mischgmiise Salat
Salat Salat
Orangencréme Orangencréme
Donnerstag, Broccolisuppe Broccolisuppe Suppe
30.01.20 Kalbszunge an einer Vegetarische Capuns Apfelstrudel mit
Kapernsauce Uberbacken Vanille-Zimtsauce
Kartoffelstock Kartoffelstock
Zucchettirondellen Pfalzerkarotten
Salat Salat
Cake Cake
Freitag, Leichte Currysuppe Leichte Currysuppe Suppe
31.01.20 Schlemmerfilet Randenchiichlein mit Joghurt | Siedfleischsalat
Bordelaise (WIFA- Sesamkartoffeln Garniert
FAO/61) Gedampfter Lattich Multikornbrot
Sesamkartoffeln Salat
Gedampfter Lattich Fruchtsalat
Fruchtsalat
Samstag, Wurzelgemisesuppe Wurzelgemisesuppe Suppe
01.02.20 Truthahnpiccata (Polen) Gemolselasagne Birnenkuchen mit
mit Tomatenspaghetti Salat Rahm
Reibkase Maronnimousse
Salat
Maronnimousse
Sonntag, Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Suppe
02.02.20 Berner Platte Geraucherter Tofu und Café Complet

(Rippli, Speck und Wurst)
Salzkartoffeln

Sauerkraut und Dérre
Bohnen)

Salat

Meringues mit Rahm

Tempeh

Salzkartoffeln

Sauerkraut und DOrre Bohnen
Salat

Meringues mit Rahm

Salami und Mortadella
Gotthardkase

Unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse sind aus der Schweiz.
Wochenhit Mittag: Rindsschmorrbraten mit Schupfnudeln und Tagesgemiise.

Wochenhit Abend: Fotzelschnitte mit Kompott
Anderungen vorbehalten!




