
Menüplan

Vorspeise Fleisch-Menü Vegetarisches Menü Dessert

Grüner Salat

oder

Griesssuppe
Randensalat

oder

Bouillon mit Eierstich

Blattsalat

oder

Moros'sche 
Karottensuppe

Linsensalat

oder

Peterlicremesuppe

Bunter Blattsalat

oder

Sellerie-Vanille-Suppe

Blumenkohlsalat

oder

Kartoffelcremesuppe

Ziegenkäse auf 
Gurkensalat

oder

Maniokcremesuppe 
(südamer. Wurzelknolle)

* Kalb & Schwein

Preise (CHF)

Tagesteller oder Wochenhit (mit Suppe oder Salat) 23.50

Reduktion halbe Portionen -3.00 

Tagessalat oder Tagessuppe 5.50
Tagesdessert 6.50

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.

Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot.

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

mit          gekennzeichnet sind Lieblingsmenüs unserer Bewohner

Freitag

Samstag

Sonntag

Kalbsfilet mit 
Calvadosjus und 

Gemüse-Ebly

Kartoffel-Maistätschli 
auf Schnittlauch-

Rahmsauce

Donnerstag
Vegi-Tag

«Nasi Goreng»
Indonesisches 

Reisgericht mit Gemüse

Gemüsenuggets mit 
Ofenkartoffel und Curry-

Dip

Pfannkuchen mit 
Pilzrahmfüllung

Süsskartoffel-Strudel 
mit Marktgemüse

Melonensalat mit 
Minze

Steinpilzrisotto mit 
Belperknolle und Pesto

«Bouillabaisse»
Französissche 

Fischsuppe mit Lachs 
(NO), Zander und 
Krevetten (VN)

«Salsiccia» 
Würzige Schweinsbrat-
wurst an Tomatensauce 

mit Fenchel und Reis

Pouletbrust an 
Zitronenrahmsauce mit 

Nüdeli und 
Stangensellerie

Windbeutel mit 
Vanillerahm gefüllt

Mousse au Chocolat

Moccaglace

Gebrannte Creme mit 
Rahm

Montag, 21.09.2026 bis

Montag

Dienstag

Mittwoch

Sonntag, 27.09.2026

Schweinsbraten mit 
Zwetschgen und 

Bäckerinnenkartoffeln 
(mit Zwiebeln und geklärter 

Butter, im Ofen) und grüne 
Bohnen

Käsegnocchi mit 
Röstzwiebeln

Tiroler Kuchen

Emmentaler 
Brätschnitzel* mit 

Zitronenmayonnaise, 
Pommes frites und 

Karotten

Kichererbsen-Curry mit 
Gemüse und Reis

«Diplomatencreme»
Vanillecreme mit 

geschlagenem Rahm 
verfeinert

Wochenhit
Kalbsläberli mit 

Schalottenjus dazu Rösti 
und Karotten


