
 Unsere Menus

15. bis 21. Januar 2024

Vegetarisch Fleisch

Montag

15.01.2024 Rindsgeschnetzeltes (CH)

Pommery Senfsauce

Butterreis und Romanesco

Dienstag

16.01.2024 Fleischkäse (CH)

Süsser Senf

Kartoffelsalat und Spiegelei

Mittwoch

17.01.2024
Frischlingsgeschnetzeltes aus 

Trimbacher Jagd (CH)

Preiselbeersauce

Mohnspätzle und Rotkraut 

Donnerstag

18.01.2024 Pouletgeschnetzeltes (CH)

Rahmsauce

Kroketten und gratinierter Fenchel

Freitag

19.01.2024 Kalbsbratwurst (CH)

Zwiebelsauce

Pommes frites und grüne Bohnen

Samstag

20.01.2024
Zigeuner-Cervelat mit Käse gefüllt 

und Speck umwickelt (CH)

Senfjus

Spiralen und glasierte Rüebli 

Sonntag
Gurken-Kresse-Schnitte auf Toast 

mit Tofu 

21.01.2024

Tranchen vom Rindsentrecote (CH)

Sauce Bearnaise

Kräuterrisotto und Buntes Gemüse

Unser

Wochenhit

Tagessuppe oder

Menusalat

Wiener Schnitzel vom Kalb, 

Pommes frites und Tagesgemüse Fr. 25.50

Bornblickhit
Tagessuppe oder

Menusalat

 Wildschweinbratwurst, 

Preiselbeerjus, Kroketten, 

Tagesgemüse (CH/EU/AT)

Fr. 23.50

Montag -Samstag Sonntag

Tagesteller Vegetarisch ohne Vorspeise Fr. 18.00 Fr. 20.50

Tagesteller Fleisch oder Fisch ohne Vorspeise Fr. 20.00 Fr. 22.50

Tagessuppe, Menusalat oder Tagesdessert Fr. 3.80/ 3.80 / 4.50 Fr. 5.50 / 5.50 /6.50

 Betreffend allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Dessertvariation

Le Colonel

Gurken-Kresse-Schnitte auf Toast mit Rauchlachs

Kürbissuppe

Gemüseteller

Hollandaisesauce

Kartoffeln und Spiegelei 

Merlanfilet gebraten (Ver. 

Königreich) 

Mandelbutter

Cous Cous und Buntes Gemüse

Hausgemachte Schwarzwälder Kirschschnitte

Blumenkohlsuppe

Polentaschnitte mit Tomaten, 

Pesto und Brie gratiniert

Eglifilet gebraten  (POL/CH)

Basilikum Pestosauce

Zitrusreis und Broccoli

Mango Mousse

Randensuppe

Frühlingsrolle mit Sweet 

Chilisauce, Buntes Asiagemüse 

Rotbarschfilet gebraten (IS)

Pestosauce

Salzkartoffeln  und zweierlei Rüebli

Schoggiköpfli mit Rahm

Lauchsuppe

Gemüse Tätschle  auf Pastasalat 

mit Zitronen-Kräuterdip

Felchenfilet gebraten (CH)

Kokossauce

Basmatireis und Asiagemüse

Hausgemachter Mamorcake

Bouillon mit Fideli

Pilzrisotto mit Kürbiswürfeln, 

Schnittlauch und Reibekäse

Wolfsbarschfilet gebraten (GR)

Salbeisauce

Süsskartoffelstampf und 

Stangensellerie

Erdbeercreme

Tomatencremesuppe

Salzkartoffeln mit Rahmspinat 

und Spiegelei

Sankt Petersfisch (FR)

flüssige Kräuterbutter

Safranreis und Rahmspinat 

Fisch

Safransuppe

Kartoffel-Gemüsepuffer mit 

Kräutersalat

Lachsforelle gebraten (IT)

Nussbutter

Couscous und mediterranes Gemüse


