
Vorspeise Vegetarisch Fleisch Fisch Dessert

Montag

06.07.2026

Dienstag

07.07.2026

Mittwoch

08.07.2026

Donnerstag

09.07.2026

Freitag

10.07.2026

Samstag

11.07.2026

Vegi Vorspeise

Vorspeise

Sonntag

12.07.2026

Preise: Montag-Samstag | Sonntag

Menu Fleisch & Fisch 22.00 | 26.00

Gebratene 

Kalbsleber 

Balsamicojus

Rösti

buntes Gemüse

Fenchel- 

Cremesuppe 

oder

 Salatbuffet

Tagliatelle

Eierschwämmli 

Rahmsauce

Kräuter

Kaninchen-Ragout

Schmorsauce

Tagliatelle

Fenchel

Pochiertes

Dorschfilet (NOR)

Kräutersauce

Cous Cous

Ratatouille Gemüse

Brotsuppe

oder

Salatbuffet

Bouillon mit 

Backerbsen

oder

Salatbuffet

Sellerie-

Cremesuppe

oder

Salatbuffet

Gebratener 

Thunfisch (VN) 

Thai Currysauce 

Basmatireis

Cherry Tomaten

Grillkäse 

Kräuterquark 

Kartoffelspalten 

Mediterranes 

Gemüse

Tomaten Risotto 

panierte 

Zucchettischeiben 

Gemüse Curry 

Basmatireis

Gnocchi-Gemüse-

Pfanne

Kräuter Rahmsauce

Salatbuffet klein 4.50 | 6.00

Menu Vegetarisch 20.00 | 24.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Unser Brot, das wir zu Suppe und Salat 

reichen ist ausschliesslich Schweizer Brot. Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Sämtliche Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt.

Kleine Portionen -2.50

BORN-HIT

Dessert 4.00 | 7.50

Tagessuppe 4.50 | 5.50

Crevetten im Bierteig frittiert (VN) | Avocado-Tomaten-Tatar

Hausgemachtes 

Süsses Dreierlei

Paniertes 

Poulet-Schnitzel 

Rosmarinjus

Tomaten Risotto 

gebratene Zucchetti

Ungarisches 

Gulasch (Rind) 

Paprikasauce

 Spiralen 

Rahmlauch

Schweins-Braten

Senfjus

Polenta

Erbsli

Hackbraten (Rind/Kalb)

Champignon Rahmsauce

Kartoffelstock

grüne Bohnen

Süsskartoffelsuppe

oder

Salatbuffet

Rüeblisuppe mit 

Ingwer

oder 

Salatbuffet

Champignon- 

Cremesuppe mit 

Käse-Croutons

oder 

Salatbuffet

Steinpilz Risotto 

Cherry Tomaten 

Parmesan

Tofu im Bierteig frittiert | Avocado-Tomaten-Tatar

Menuplan 06. Juli bis 12. Juli 2026

Le Colonel

Penne al tonno

Thon (VN) | Mascarpone

Cherry-Tomaten | Kräuter

19.50

Tagesuppe oder Salatbuffet

*

Panna Cotta 

Waldbeeren-

kompott

Mocca Schnitte

Schaumgefrorenes 

Himbeeren

Grand Marnier 

Variation

Tiramisu

Pochiertes Rotbarschfilet 

(GR) Petersiliensauce

 Reis

 Mediterranes Gemüse

Pochiertes Rotzungenfilet 

(NL)

Zitronengrassauce

Tomaten Risotto 

gebratener Blumenkohl

Gebratenes

 Heilbuttfilet (GRL) 

Oreganosauce Basmatireis 

frittierte 

Auberginenwürfel

Gebratenes 

Doradenfilet (NO) 

Hummersauce

Salzkartoffeln

Kefen

Fischstäbli 

(Kabeljau) (FR)

Zitronendip

Kartoffelstock

Rahmspinat

Schweins-Geschnetzeltes 

Rahmsauce

Pommes Noisettes 

Randengemüse

Pilzragout

Kartoffelstock

grüne Bohnen


