
Bornhit 

Mo-So 23.50

Vorspeise Gerstensuppe oder Salatbuffet 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Nudeln / Asiagemüse

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Polenta / grüne Speck-Bohnen (Schwein)

Fisch 21.00

Kräuter-Risotto / Kräuter-Tomate

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Rösti / Zweierlei Rüebli

Fleisch Kalbs-Geschnetzeltes Zürcher Art / Champignonsauce 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Tagesuppe oder Salatbuffet

Schokoladencrème

Blätterteigpastetli / Champignon-Rahmsauce

Gebratenes Heilbuttfilet (GRL) / Rotweinsauce

Joghurtglace / Mangosauce

Donnerstag, 11. September 2025

Rauchlachs-Lauchwähe (NO) / Weisswein-Dillsauce / Broccoli

Himbeer Mousse

Ghackets (Rind) mit Hörnli / Apfelmus

Freitag, 12. September 2025

Lauchsuppe oder Salatbuffet

Wochen-Menus 08.09.2025 bis 14.09.2025

Blumenkohlsuppe oder Salatbuffet

Gemüse Cremesuppe oder Salatbuffet

Bouillon mit Gemüsewürfel oder Salatbuffet

Paniertes Schollenfilet (NL) / Tatar Sauce

Pommes frites / Mischgemüse

Apfelkuchen

Mittwoch, 10. September 2025

Montag, 8. September 2025

Dienstag, 9. September 2025

Zwiebelwähe / Schnittlauch-Rahmsauce

Frittierte Mozzarellasticks / Cous Cous Salat / Quark-Dip

Gebratenes Lachsforellenfilet (IT) / Paprikasauce

Pommes Noisettes / Blumenkohl

Kräuter Risotto / Grillgemüse / Pesto

Fitnessteller mit glasierter Pouletbrust und Zitrusbutter

Bami Goreng (Poulet) / Currysauce

Fleischvogel (Rind / Schwein) / Jus

Schweins Piccata / Tomatensauce

Spaghetti / Erbsen

Gebratenes Wolfsbarschfilet (FR) / Hummersauce

Safran-Risotto / Peperoni Vanillegemüse

Quorn-Geschnetzeltes Zürcher Art / Champignonsauce

Rösti / Zweierlei Rüebli

Tiramisu



Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Kartoffelstock / Dörrbohnen

Fisch 21.00

Dessert 4.00

VSP Vegi Käseküechlein / Tomatenwürfel / Salabouquet 6.50

VSP Käse- Speckküechlein (Schwein) / Kräuterquark  / Salatbouquet 8.50

5.50

Vegetarisch 22.00

Blumenkohlröschen / Cherry Tomaten

Fleisch 25.00

Fisch 25.00

Dessert 7.50

Wochen-Menus Folge Woche

Vorspeise Fenchel Cremesuppe oder Salatbuffet 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Bornhit 

Mo-So 17.50

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion.

Öffnungszeiten Restaurant Born In Ausnahmefällen wird das Herkunftsland deklariert.

Montag bis Sonntag  08.30 bis 17.00 Uhr Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer 

Menükarte mit dem Land gekennzeichnet.

Reservation unter: Brot ist aus der Schweiz:

Telefon +41 62 311 00 30 Bäckereien: Brot & So Läufelfingen / Felber Langenthal

Mail:  bornblick@senevita.ch Betreffend allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich 

bitte an unser Servicepersonal.

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst

Tagesuppe oder Salatbuffet

Penne à la Thon (VN) / Mascarpone / Cherry-Tomaten / Kräuter

Berner Platte mit Zungenwurst / Speck / Kassler (Schwein) / Senf / Jus

Röstitaschen / Kräutersalat / Cocktail-Dip

Gemüseravioli / Salbeisauce

Rinds-Schmorbraten / Jus

Sonntag, 14. September 2025

Gebackene Apfelringe / Vanillesauce

Samstag, 13. September 2025

Zucchettisuppe oder Salatbuffet

Pochiertes Kabeljaufilet (NO) / Safransauce 

Pommes Soufflés / Kohlrabi

Gebratenes Wolfsbarschfilet (GR) / Petersiliensauce

Feine Nudeln / Ratatouille

Sellerie Birnensuppe

Gebratenes Merlanfilet (UK) / Sesamsauce

Basmatireis / Buntes Gemüse

Dessert vom Lehrling

Kartoffelgratin / Buntes Gemüse

Montag, 15. September 2025

Gemüsetätschli / Kräutersalat / Quark-Dip

Joghurtcreme / Passionfruchtsauce

Schweins-Geschnetzeltes / Rahmsauce

Reis / Broccoli


