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Aulacse yud Bankette

Liebe Gaste

Sie haben einen Grund zu Feiern oder planen einen Anlass? Die Senevita Burgdorf bietet
Ihnen eine herzliche und familiare Atmosphare und das eingespielte Team verleihen
Ihrem Anlass den passenden Rahmen.

Folgende Anlasse flhren wir gerne fir Sie durch:

ein Geburtstagsfest e ein Seminar

 ein Familienfest « ein Vereinsessen
« ein Firmenanlass » eine Vernissage
« eine Sitzung  ein Traueressen

Unser Kiuchenteam legt viel Wert auf eine saisonale, regionale, ausgewogene und
moderne Kiiche. Daflir verwenden wir marktfrische und qualitativ hochwertige
Lebensmittel. Das Service Team bedient Sie zuvorkommend, kompetent und herzlich.
Wir setzen alles daran, dass lhr Anlass zu lhrer vollsten Zufriedenheit durchgefihrt
wird und Sie es vollumfanglich geniessen konnen.

Unser Restaurant sowie unsere Raume sind zentral gelegen und doch in ruhiger Umge-
bung. Die schone Terrasse ladt zum Verweilen ein, umgeben von einer griinen Oase.
Zudem konnen sie von der Terrasse aus die «tierische» Aussicht geniessen - die Zwerg-
geissen und Alpakas freuen sich Uiber Streicheleinheiten. Bei uns finden Sie helle und
mit der neusten Technik ausgestattete Raumlichkeiten:

Konzert/Theater  Bankett Seminar
Saal Viva 140 Personen 100 Personen 50 Personen
Gotthelfsaal 80 Personen 60 Personen 50 Personen
Mehrzweckraum - - 15 Personen

Unsere nachfolgenden Meniivorschlage geben Ihnen einen Einblick in die kulinarische
Vielfalt unseres Betriebes. Selbstverstandlich sind wir bestrebt, auch |hre individuellen
Winsche zu erfillen. Unser Serviceteam steht Ihnen bei Fragen gerne zur Verfligung.

Unser Credo: Kochen ist eine Kunst, Geniessen ein Gluck,
Zusammensein ein Geschenk

Wir freuen uns, Sie als unseren Gast willkommen zu heissen und lhren Anlass mit-
gestalten zu durfen.

Herzliche Grusse

Senevita Burgdorf
Tel. 034 431 00 24

Sewwnare / Konfereazen

Seminar ganzer Tag pro Person 70.00 (inkl. Saal und technischer Hilfsmittel)

» Begrissungsgetrank
Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser

« Pause am Vormittag
Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
Buttergipfeli, Vollkorngipfeli oder Brotli
Friichtekorb

» Drei-Gange-Meni oder Stehlunch inklusive Wasser

« Pause am Nachmittag
Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser

Halbtagspauschale pro Person 51.00 (inkl. Saal und technischer Hilfsmittel)

» Begrissungsgetrank
Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser

« Pause am Morgen
Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
Buttergipfeli, Vollkorngipfeli oder Brotli
Friichtekorb

» Drei-Gange-Meni oder Stehlunch inklusive Wasser

Pauschalpreis Raummiete inklusive technischer Hilfsmittel

« Saal Viva Haus A, Niveau 0
Ganzer Tag 300.00 / halber Tag 220.00

o Multifunktionsraum Haus F, Niveau 1
Ganzer Tag 160.00 / halber Tag 100.00

« Gotthelfsaal Haus F, Niveau 0
Ganzer Tag 300.00 / halber Tag 220.00

Technische Hilfsmittel

Leinwand, Beamer, Fernseher, DVD Player, Flipchart, Audioanlage mit Mikrofon



Mem}'uvméla"ye

(ab 10 Personen)

Apéro
Rucola-Panna-Cotta pro Stiick  4.50
Spargel-Panna-Cotta nach Saison pro Stiick  4.50
Gewlrznusse pro Person 2.50
Blatterteigstangen pro Person 2.50
Saisonale Gemusedipps mit Saucen nach Wahl
(Cocktail, Curry, Knoblauch, Krauter, Meerrettich, Tartar) pro Person  3.90
Belegte Brotli (Kase, Schinken, Salami, Ei, Sellerie, Thon, Spargel) pro Sttick  4.20
Belegte Brotli (Trockenfleisch, Lachs, Roastbeef) pro Sttick  5.50
Sandwich am Meter mit verschiedenen Fillungen
(Kase, Ei, Poulet, Thon, Schinken, grilliertes Gemiise) pro Person 4.50
Sandwich am Meter «exquisit> mit verschiedenen Flllungen
(Entenbrust, Roastbeef, Trockenfleisch, Rohschinken, Lachs) pro Person 5.50
Hausgemachter Flammkuchen pro Person 4.50
Vorspeisen
Thunfischmedaillon mit Wasabisauce, sliss-saures Gemuse 15.00
Gebeizter Saibling mit Mangochutney, Quinoa-Gemiuse-Salat 15.00
Lauwarmes Tartelette mit getrockneten Tomaten, Rucolasalat und Parmesan 11.00
Lauwarmes Tartellete mit Hummus, Kressesalat, Mandeln 11.00
Geraucherte Entenbrust mit Sellerie-Apfelsalat 15.00
Nisslersalat mit Speck, Croltons und Eier (Saison) 11.50
Melonencocktail mit Portwein (Saison) 9.50
Gemischter Salat 8.50
Gruner Salat 6.50

Wenn nicht ausdricklich vermerkt, sind die Preise pro Person in Schweizer Franken inkl. 7,7% MwSt.
Wiinschen Sie einen Nachservice? Gegen einen Aufpreis von Fr. 5.00 ist dies bei einer Vorbestellung moglich.




Suppen

Barlauchcremesuppe mit Eierschwammli (Saison) 7.50
Spargelcremesuppe (Saison) 7.50
Klare Rindskraftbriihe mit Blatterteiggeback 7.50
Melonenkaltschale mit Minze (Saison) 7.50
Gazpacho mit Croutons 7.50
Kirbiscremesuppe mit Vanille (Saison) 7.50
Gelbe Peperonicremesuppe mit Zitronengras (kalt oder warm) 7.50
Fleischgerichte

Rindfleisch

Am Stuck gebratener Rindshohrucken, Krautersauce 33.00
Roastbeef vom Simmentaler Rind mit Estragonsauce 34.00
Geschnetzeltes Stroganoff 29.50
Suure Mocke (bitte 10 Tage zum Voraus bestellen) 29.50
Kalbfleisch

Saltimbocca mit Jus 27.50
Wiener Schnitzel mit Zitrone 29.00
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art 34.00
Kalbsleber mit Apfeln und Zwiebeln 26.00
Kalbsfilet Wellington mit Morchelsauce 34.00
Blatterteig-Pastetli mit Kalbfleischkugeli und Champignons 22.00

Schweinefleisch

Schweinsfiletmedaillon mit Madeirasauce 32.00
Poeliertes Schweinsnierstiick mit Krautersauce 26.00
Szegediner Gulasch 24.00
Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone 24.00




Geflugel Vegetarische Gerichte

Pouletgeschnetzeltes Casimir 27.50 Linsen-Bohnen-Eintopf mit Sauerrahm 22.00
Geflllte Trutenbrust mit Honigsauce 26.00 Marinierter Tofu mit Tomatenschaum 22.00
Pouletbrust mit Orangensauce 27.50 Vegetarische Paella 22.00
Gemiuseteller mit gefillten Pilzen 24.00
Lamm Pochiertes Ei auf Blattspinat mit Weissweinsauce 22.00
Emmentaler Lammvoressen 28.00 Desserts
Rosa gebratenes Lammkarree mit Krauterkruste, Zwiebelkonfit 32.00
Lammracks mit Portweinsauce 32.00 Tiramisu im Glas mit saisonalen Frichten 6.50
«Bronnti Creme» mit Rahm 5.50
Fischgerichte Schokoladenmousse garniert 5.50
Fruchtkuchen mit Rahm 5.50
Gebratenes Schweizer Forellenfilet mit Sesam, Burgdorfer SUssTostcreme 20
Zitronenschaum, Pilaw-Reis, Gemiisebouquet 26.50 Tarte Tatin mit Apfeln und Vanilleglace 9.50
Mango-Fruchtschnitte 6.50

Im Anisdampf pochiertes Saiblingsfilet,
Fenchelschaum, Kartoffelkugeln, Gemiisebouquet 24.00

Zweierlei vom Meer

Pochiertes Seezungenfilet mit Dillschaum

und gebratene Riesencrevette,

Krauternudeln, Gemisebouquet 32.00

Beilagen nach Wahl

Trockenreis
Weisswein-Risotto
Nudeln
Hausgemachte Spatzli
Kartoffelstock
Kartoffelkroketten
Rosti

Kartoffelgratin
Salzkartoffeln




Traueresseu

Kalte & warme Speisen

Belegte Brotli (Kase, Schinken, Salami, Spargel, Ei, Thon)
Belegte Brotli «exquisit» (Trockenfleisch, Lachs, Tatar)
Kaseteller (3 Sorten Kase)

Fleischteller (3 Sorten Fleisch)

Kalte Platte (gemischt)

Buffet bestehend aus:
Fleischplatte, Kaseplatte, Friichteplatte, Antipasti

Gruner Salat
Gemischter Salat
Salatteller mit hausgemachten Frihlingsrollen, siiss-saure Sauce
Salatteller mit Pouletbrust, Krauterbutter
Salatteller mit Schweinssteak, Krauterbutter
Roastbeef mit Tartarsauce und Pommes frites

pro Stiick
pro Stiick
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

4.20
5.50
16.50
16.50
23.50

31.50

6.50
8.50
22.00
24.50
24.50

klein/gross 24.50/27.50

Warmer Schinken mit Kartoffelsalat, griiner Salat in der Schiissel 24.00
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art, Nudeln, Gemiisebouquet 34.00
Schweinsgeschnetzeltes, Kartoffelgratin, Gemisebouquet 24.00
Pouletgeschnetzeltes «Casimir», Trockenreis, Gemusebouquet 24.50
Kalbfleischkiigeli im Blatterteig-Pastetli, Gemisebouquet 21.50
Desserts
Schokoladenmousse garniert 5.50
Fruchtkuchen mit Rahm 5.50
«Bronnti Creme» mit Rahm 5.50
Karamelkopfli 5.50
Meringues mit Rahm und Fruchtcoulis 6.50
Fruchtsalat 5.50
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Um Ihnen die Organisation zu erleichtern, finden Sie nachstehend einige nutzliche Hinweise.

So wird ihr Anlass zum Erfolg!

Hinweise von A-Z

Ansprachen
Es ist uns ein grosses Anliegen, lhnen einen reibungslosen Ablauf Ihres Anlasses garantieren zu
konnen. Deshalb bitten wir Sie, geplante Ansprachen oder Darbietungen mit uns abzustimmen.

Besichtigung
Zogern Sie nicht uns zu kontaktieren, gerne stellen wir Ihnen unsere Lokalitaten und unser Angebot
naher vor. Bitte vereinbaren Sie unverbindlich einen Termin, damit wir uns Zeit fur Sie nehmen konnen.

Bestatigung

lhre Reservation wird schriftlich bestatigt. Bitte kontrollieren Sie diese genau und teilen Sie uns
allfallige Anderungen oder weitere Wiinsche mit. Wir bitten Sie, uns drei Tage vor dem Anlass die
genaue Personenzahl mitzuteilen.

Lebensmittelunvertraglichkeiten
Bitte teilen Sie uns Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten lhrer Gaste vorgangig mit.
Bei den meisten Speisen konnen wir allergenfreie Alternativen anbieten.

Menuwahl
Mit unseren Meniivorschlagen wollen wir Sie kulinarisch verwohnen. Selbstverstandlich gehen wir
auch gerne auf Ihre personlichen Wiinsche ein.

Musik / Unterhaltung
Fur eigene musikalische Vortrage steht Ihnen unser Fligel zur Verfligung. Aus Riicksicht auf unsere
Bewohnenden achten wir bei Darbietungen auf eine verniinftige Lautstarke.

Rechnung
lhre Rechnung konnen sie bar oder mit Karte (Mastercard, Visa, Postcard und EC direct) bezahlen.
Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Rechnung mit Einzahlungsschein.

Reservation / Ruckerstattung

Reservationen sind verbindlich. Bei der Annullation eines definitiv von uns bestatigten Anlasses
mussen wir Ihnen einen Unkostenbeitrag in Rechnung stellen. Eine Rickerstattung infolge Krank-
heit oder Unfall ist nur gegen Vorlage eines datierten Arztzeugnisses innerhalb von 5 Tagen moglich.
Wesentliche Anderungen oder Absagen von Anlissen, Sitzungen oder Konferenzen miissen mog-
lichst frihzeitig schriftlich mitgeteilt werden. Wird die Reservation vollumfanglich abgesagt, ist
folgende Annullierungspauschale (in % der reservierten Leistungen) geschuldet:

Absage 0 bis 2 Tage vor dem Anlass: 100%

Absage bis 2 Tage vor dem Anlass: kostenlos
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Technik
Technische Einrichtungen wie Beamer, Leinwand, Mikrofon, Musikanlage und eine mobile Blihne
(3x5 Meter) sind vorhanden.

Tischdekoration

- Auf Wunsch bestellen wir fur Sie eine Tischdekoration nach lhrem Geschmack und Budget. Diese
wird Ihnen in Rechnung gestellt.

% - Veranstaltungsdauer
e = Falls Ihre Veranstaltung abends stattfindet, bitten wir Sie, beim Verlassen des Gebaudes an die
oo — m— Nachtruhe unserer Bewohnenden und Nachbarn zu denken. In unseren Lokalitaten sind Anlasse

g — ! - y— ™ ik aht bis 23.30 Uhr mOghCh.

Zapfengeld

Steht Ihr Wunschwein nicht auf der Weinkarte, dann lassen Sie es uns wissen. Nach Moglichkeit
konnen wir ihn fir Sie bestellen. Mochten Sie den Wein trotzdem lieber selbst mitbringen, ver-
rechnen wir lhnen pro Flasche ein Zapfengeld von Fr. 20.00.




Senevita Burgdorf, Lyssachstrasse 77, 3400 Burgdorf
Telefon 034 431 00 00, burgdorf@senevita.ch, www.burgdorf.senevita.ch



