
 Unsere Menüs

Fleisch Fisch
Montag

09.06.2025

Dienstag

10.06.2025

Mittwoch

11.06.2025

Donnerstag

12.06.2025

Freitag

13.06.2025

Samstag

14.06.2025

Sonntag

15.06.2025

MO-SA Sonntag

  Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mwst. Wir verwenden ausschlieslich Schweizer Fleisch. Bei Fragen zu Allagenen Informiert sie gerne das Service Personal.

Tagesteller Vegetarisch inkl. Suppe / Salat Fr. 19.- Fr. 28.-

Tagesteller Fleisch oder Fisch inkl. Suppe / Salat Fr. 21.- Fr. 33.-

Crèmeschnitte

Mississippicake

Schweinsplätzli mit 

Zitronenbutter, 

Kräuterrisotto, glasierte 

Erbsen

sautiertes Forellenfilet (I, Zucht) 

flüssige Kräuterbutter, Risotto, 

glasierte Erbsen

Penne mit Feta, Rucola und Nüssen, 

Weissweinsauce

Geflügelcremesuppe Salatbuffet

Birnenquarkschnitte

Riz Casimir (Poulet), Früchte Semmelknödel mit Waldpilzragout

Rindsbouillon mit Flädli Salatbuffet

Limettenmousse

Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce 

Rösti Pfälzer Rüebli

gebratenes 

Doradenfilet(TR,Aquakultur) mit 

Salbeisauce, Rösti, Pfälzer Rüebli

Gemüse Tätschli  auf Pastasalat mit 

Kräuterdip

Kokoscurrysuppe Salatbuffet

Dunkles Schokoladenmousse

Siedfleisch mit 

Meerrettichsauce, 

Kartoffelwürfel, 

Wurzelgemüse

Risotto mit gebratenen Pilzen und 

Rucola

Peperoniesuppe Salatbuffet

Blaubeer-Muffins

Rindsragout Ungarische Art, 

Thymianpolenta, 

Lauchgemüse

Linsenragout mit Grillgemüse und 

Kräuterquark-Dipp

Safransuppe Salatbuffet

Zwetschgen Mousse

Ghackets mit Hörnli, Reibkäse 

und Apfelmus

paniertes Vegi Schnitzel mit 

Tatarsauce, Schwenkkartoffeln, 

Frühlings-Gemüse

Kürbissuppe Salatbuffet

Vegetarisch

Maispouletbrust mit Jus, 

Herzoginnen 

Kartoffeln,Spargel Gemüse

Sautierte Jacobsmuschel auf 

Asiatischen Linsensalat mit 

Mangochutney

gebratener Hallomi Käse, gelbe 

Peperonisauce, Herzoginnen 

Kartoffeln, Spargel Gemüse

geröstete Griesssuppe Salatbuffet


