senevita

Burgdorf Wochen Meniiplan
Fleischmenu Fischmenu Vegetarisches Menu Abendessen
Riieblicremesuppe mit Ingwer Suppe
= Salatbuffet
RS Fleischvogel mit Zwiebelkuchen mit Quarkauflauf mit
E" & Rotweinsauce Salaten garniert Beerenkompott
S 2 Teigwaren
=5 Brokkoli
< 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Ananascreme mit Rahm 4.-
Blumenkohlcremesuppe Suppe
Salatbuffet
S Ungarisches Rindsgulasch Kichererbsen-Feta- Fischteller mit
%5 ‘:‘ Couscous Kugeln mit Tzatzikisauce | geraucherter Forelle
% © | Pfélzerriiebli mit Petersilie Couscous mit und Lachs,
S £ Friihlingszwiebeln, Meerrettichsauce,
a . Pistazien und Minze Zwiebeln und Ruccola
N
18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Vanillecreme mit Safranbirne und Rahm 4.-
Petersiliencremesuppe Suppe
~ Salatbuffet
.S“ 8 Trutenbrust mit Honigsauce Paniertes Quornschnitzel | Warmer Schinken mit
g § Reis mit Zitrone Kartoffelsalat
s c Rotkraut Bratkartoffeln
=- Rotkraut
N 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Himbeer-Tiramisu mit Rahm 4.-
Gemiisebouillon mit Fideli Suppe
3 Salatbuffet
%5 S Berner Teller mit Rippli, Linseneintopf mit Apfelchiiechli mit
w5 Speck und Zungenwurst panierter Banane und Vanillesauce
g 2 Salzkartoffeln w Sauerrahm
53 Sauerriiben
a -
o0
N 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Hausgemachte Cremeschnitte 4.-
Gemiisepiireesuppe Suppe
~ Salatbuffet
o
o ™ | Emmentaler Lammvoressen Fischknusperli mit Zitronendipp Hausgemachter Kasesalat mit
[ . . s . .o . .
S < Spatzli Gemiisereis Gemiisestrudel mit Essiggurken, Tomaten,
o c Blattspinat Blattspinat Tomatcoulis Mais
=S
2. 18.- inkl. Suppe/Salat 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Griessflammerie mit marinierten Orangen 4.-
Marronicremesuppe Suppe
g Salatbuffet
o Schweinsrahmschnitzel Kaseschnitte mit Pfirsich,| Kaffee komplett mit
9 S Bratkartoffeln Niissen und Spiegelei Kase und Fleisch
E c Rosenkohl
c ©
wv D
2 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Waffeln mit Vanilleglace und Rahm 4.-
Rindsbouillon mit Brotwiirfel Suppe
g Salatbuffet
on ﬁ Suure Mocke mit Gebratenes Forellenfilet mit Panierter Tofu mit Ofenguck
E < Rotweinsauce Dillsauce Mangochutney (Kartoffelstock, Speck,
S S Kartoffelstock Salzkartoffeln Salzkartoffeln Eier, Kase) und griiner
v o Gemiisebukett Gemiisebukett Gemiisebukett Salat
o 30.- Menu komplett 30.- Menu komplett 25.- Vegi Menu komplett
Roulade mit Mokkafiillung

Wochenhit: Gebratene Krevetten mit Mangosauce, Basmatireis, Asiatisches Gemiise

Fr. 21.- inkl. Suppe/Salat

Bewohner-
wunsch




