senevita

Burgdorf Wochen Meniiplan
Fleischmenu Fischmenu Vegetarisches Menu Abendessen
Hafercremesuppe Suppe

Salatbuffet

Schweinsgeschnetzeltes mit
Pilzen
Reis
Rosenkohl

18.- inkl. Suppe/Salat 18.- inkl. Suppe/Salat

Gebrannte Creme mit Rahm 4.-

Montag,
14. September 2020

Hartgekochtes Ei mit
Senfsauce
Kartoffelstock

Rosenkohl

16.- inkl. Suppe/Salat

Toast Williams und
griiner Salat

Salatbuffet
Pouletschenkel mit

Dienstag,
15. September 2020

Rindsbouillon mit Fladli und Schnittlauch

Getreideschnitzel mit

Suppe

Fotzelschnitte mit

Salatbuffet

Ungarisches Rindsgulasch
Ebly mit Krautern
Blumenkohl

18.- inkl. Suppe/Salat

Mittwoch,
16. September 2020

Kiirbis-Latte Cotta mit Nusskrokant 4.-

Kasekuchen mit Salaten
garniert

16.- inkl. Suppe/Salat

Currysauce Zitrone Apfelmus
Pommes Frites Pommes Frites
Erbsen franzosische Art Erbsen franzosische Art
18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Schweizer Bergkrauterglace mit Pflaumen 4.-
Riieblicremesuppe mit Ingwer Suppe

Kartoffelgratin mit
Gemiise

Gemiisebouillon mit Fideli
Salatbuffet

Fleischspiessli mit
Balsamicojus
Teigwaren
Gratinierte Tomate

Donnerstag,
17. September 2020

18.- inkl. Suppe/Salat 18.- inkl. Suppe/Salat

Bananenfrappé mit Schokolade 4.-

Teigwaren-Gemiise-
Gratin

16.- inkl. Suppe/Salat

Suppe

Haferbrei mit
Zimtzucker und
Aprikosenkompott

Gemiisepliireesuppe
Salatbuffet

Rippli und Speck Gebratenes Zanderfilet mit

Freitag,
18. September 2020

Gemiisestrudel mit

Suppe

Kdsesalat mit Tomaten,

Salatbuffet

Kalbsbratwurst mit Jus
Risotto
Glasierte Riiebli

18.- inkl. Suppe/Salat

Samstag,
19. September 2020

Hausgemachte Linzertorte 4.-

Risotto mit frischen
Pilzen

16.- inkl. Suppe/Salat

Salzkartoffeln Senfsauce Salaten garniert Bohnen und Oliven
Sauerkraut Wildreis garniert
Griine Bohnen
18.- inkl. Suppe/Salat 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Cassata mit Rahm 4.-
Weissweincremesuppe Suppe

Kaffee komplett mit
Kéase und Fleisch

Petersiliencremesuppe
Salatbuffet
Pochierte Lachstranche mit
Limettensauce
Salzkartoffeln
Gemiisebukett
30.- Menu komplett

Silissmostcreme mit Rahm

Lammgigot mit Knoblauch
und Thymian
Polenta
Griine Bohnen

30.- Menu komplett

Sonntag,
20. September 2020

Tofu-Gemiise-Spiessli mit
Tomaten-Oliven-Coulis
Polenta

25.-Vegi Menu komplett

Wochenhit: Gebratenes Schweizer Forellenfilet mit Dillsauce, Bratkartoffeln, Blattspinat

Fr. 21.- inkl Suppe/Salat

Suppe

Russischer Salat mit
gefiilltem Ei

Bewohner-
wunsch




