senevita

Burgdorf Meniiplan Weinwoche
Fleischmenu Fischmenu Vegetarisches Menu Abendessen
Gemiisepiireesuppe Suppe
g Salatbuffet
~ Rindschmorbraten Rostitaschen mit Salaten Papet vaudoise
E" 9 Reis garniert und (Laucheintopf mit
58 Romanesco Sauerrahmdipp Wurst)
= 4
o
z 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Gateau du Vully (Nidlechueche) 4.-
Gemiisebouillon mit Gemiise Suppe

Salatbuffet
Reh-Ragout (EU) mit

Schweizer Kaseteller mit

Aprikosenkuchen mit

Salatbuffet

v &

Marroni - Tiramisu 4.-

Kaninchenragout aus dem
Emmental
Polenta
Blattspinat

18.- inkl. Suppe/Salat

Mittwoch,
21. Oktober 2020

Mezzelune mit Rucola
und Parmesan gefiillt,
Kasesauce

16.- inkl. Suppe/Salat

o
~N
o
~ N
%n -
2 2 Preiselbeeren Geschwellten Kartoffeln Rahm
S 2 Spatzli und Kriduterquark
-
0o Rotkraut
S 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat
Pochierte Birne mit Safran-Joghurtcreme 4.-
Sellerie-Apfelcremesuppe Suppe

Fleischteller garniert

Hausfrauensuppe
Q Salatbuffet
~ O
4 o Gebratene Pouletbrust mit
vg Krautersauce
g9 Savoyerkartoffeln
53 Glasierte Riiebli
o .
ﬁ 18.- inkl. Suppe/Salat ”

Vegetarische Capuns mit
Salzkartoffeln und
Cremesauce

16.- inkl. Suppe/Salat

Biindner Nusstorte mit Vanilleglace 4.-

Suppe

Biindner Gerstensuppe

Pilzcremesuppe
Salatbuffet

Gebratenes Schweizer
Forellenfilet mit Zitronensauce
Petersilienkartoffeln

Kiirbis

Rindsragout Berner Art (mit
Speck und Zwiebeln)

Blugur mit Krautern
Kiirbis
18.- inkl. Suppe/Salat " 18.- inkl. Suppe/Salat

Meringues mit Karamelcreme 4.-

Freitag,
23. Oktober 2020

Kdseschnitte mit Birnen,
Pinienkernen und Niissler

16.- inkl. Suppe/Salat

Suppe

Alplermakkaronen (mit
Zwiebeln und Speck)
und Apfelmus

Rindsbouillon mit Knodel
Salatbuffet

&

Aargauer Riieblitorte 4.-

Winzer-Laset Braten
(Schweinshals gefiillt mit
Trauben), Rotweinsauce

Risotto
Griine Bohnen

18.- inkl. Suppe/Salat
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Samstag,
24, Oktober 2020

Steinpilzrisotto

16.- inkl. Suppe/Salat

Suppe

Kaffee komplett mit
Kéase und Fleisch

Currycremesuppe
Salatbuffet

Gebratenes Saiblingfilet mit

Wiener Kalbsrghrﬁ_gﬂlpsch

Nudeln Dillsauce
Gemiisebukett Reis
Gemiisebukett

Sonntag,
25. Oktober 2020

|_i 30.- Menu komplett

Triffle mit Frischkase und Kiirbis

30.- Menu komplett

emiise-Tofu-Spiessli mit
Tomatencoulis
Nudeln

25.- Menu komplett

Wochenhit: Rindsentrecote (medium gebraten) mit Rotweinsauce, Country Cuts, Tagesgemiise

Fr. 25.- inkl. Suppe/Salat

Suppe

Haferbrei mit Zimt
Zucker und
Birnenkompott

Bewohner-
wunsch




