
             Menüplan Weinwoche 

 

Fleischmenu Fischmenu Vegetarisches Menu Abendessen 
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 Gemüsepüreesuppe 

Salatbuffet 
Suppe 

Rindschmorbraten 
Reis 

Romanesco 

 Röstitaschen mit Salaten 
garniert und 

Sauerrahmdipp 
 

Papet vaudoise 
(Laucheintopf mit 

Wurst) 
 

18.- inkl. Suppe/Salat  16.- inkl. Suppe/Salat  

Gateau du Vully (Nidlechueche) 4.-  

D
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2
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 Gemüsebouillon mit Gemüse 

Salatbuffet 
Suppe 

Reh-Ragout (EU) mit 
Preiselbeeren 

Spätzli 
Rotkraut 

 Schweizer Käseteller mit 
Geschwellten Kartoffeln 

und Kräuterquark 
 

Aprikosenkuchen mit 
Rahm 

18.- inkl. Suppe/Salat  16.- inkl. Suppe/Salat  

Pochierte Birne mit Safran-Joghurtcreme 4.-  

M
it

tw
oc

h
, 

 
2
1
. 

O
kt

ob
e
r 

2
0
2
0
 Sellerie-Apfelcremesuppe 

Salatbuffet 
Suppe 

Kaninchenragout aus dem 
Emmental 
Polenta 

Blattspinat 

 Mezzelune mit Rucola 
und Parmesan gefüllt, 

Käsesauce 
 

Fleischteller garniert 

18.- inkl. Suppe/Salat  16.- inkl. Suppe/Salat  

Marroni - Tiramisu 4.-  

D
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 Hausfrauensuppe 

Salatbuffet 
Suppe 

Gebratene Pouletbrust mit 
Kräutersauce 

Savoyerkartoffeln 
Glasierte Rüebli 

 Vegetarische Capuns mit 
Salzkartoffeln und 

Cremesauce 
 

Bündner Gerstensuppe 
 

18.- inkl. Suppe/Salat  16.- inkl. Suppe/Salat  

Bündner Nusstorte mit Vanilleglace 4.-  
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 Pilzcremesuppe 

Salatbuffet 
Suppe 

 
Rindsragout Berner Art (mit 

Speck und Zwiebeln) 
Blugur mit Kräutern 

Kürbis 

Gebratenes Schweizer 
Forellenfilet mit Zitronensauce 

Petersilienkartoffeln 
Kürbis 

Käseschnitte mit Birnen, 
Pinienkernen und Nüssler 

 

Älplermakkaronen (mit 
Zwiebeln und Speck) 

und Apfelmus 
 

18.- inkl. Suppe/Salat 18.- inkl. Suppe/Salat 16.- inkl. Suppe/Salat  

Meringues mit Karamelcreme 4.-  
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 Rindsbouillon mit Knödel 

Salatbuffet 
Suppe 

Winzer-Läset Braten 
(Schweinshals gefüllt mit 
Trauben), Rotweinsauce 

Risotto  
Grüne Bohnen 

 Steinpilzrisotto 
 

Kaffee komplett mit 
Käse und Fleisch 

18.- inkl. Suppe/Salat  16.- inkl. Suppe/Salat  

Aargauer Rüeblitorte 4.-  
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 Currycremesuppe 
Salatbuffet 

Suppe 

Wiener Kalbsrahmgulasch 
Nudeln 

Gemüsebukett 

Gebratenes Saiblingfilet mit 
Dillsauce 

Reis 
Gemüsebukett 

Gemüse-Tofu-Spiessli mit 
Tomatencoulis 

Nudeln 
 

Haferbrei mit Zimt 
Zucker und 

Birnenkompott 

30.- Menu komplett 30.- Menu komplett 25.- Menu komplett  

Triffle mit Frischkäse und Kürbis   

Wochenhit: Rindsentrecote (medium gebraten) mit Rotweinsauce, Country Cuts, Tagesgemüse    

Fr. 25.- inkl. Suppe/Salat 

Bewohner-

wunsch 
BW 


