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WOCHENHIT CHF 25.00 

Fitnessteller mit Pouletbrust und Kräuterquark, dazu eine hausgemachte Suppe 

VOM 12. BIS 18. MAI  2025 

TAGESMENÜ À CHF 23.00 

inklusive täglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist für externe Gäste zum Preis von CHF 5.00 erhältlich. 

Peperonisuppe 
 

FLEISCH 
Pouletroulade mit Jus 

Kräuter-Risotto 
Spargel-Kohlraben 

 
 
 

Passionsfruchttorte 
 
 

VEGETARISCH 
Pochiertes Ei 

Weissweinsauce 
Risotto mit Spargeln 

und Bärlauch 
 
 
 
 

 

Karottensuppe 
 

FLEISCH 
Gebratener Fleischkäse 
Couscous mit Kräuter 

und Limette 
Kefen 

 
 

Zebrakuchen 
 
 

VEGETARISCH 
Taboulé Salat 

(Couscous, Petersilie, 
Minze) mit gebackenem 

Feta 
 
 
 

Gelberbsensuppe 
  

FLEISCH 
«Chop Suey» 

(Rindfleisch mit 
asiatischem Gemüse 

und Sojasauce) 
Reis 

 
Aprikosencreme 

 
 

VEGETARISCH 
Sommerrolle mit süss-

saurer Sauce 
und Salaten garniert 

 
 
 

 
 
 

Gemüsepüreesuppe 
 

FLEISCH 
Kalbsbrustschnitte mit 

Kräutersauce 
Polenta 

Peperonata 
 
 

Kurkuma-
Beerenkuchen 

 
VEGETARISCH 

Tomaten-Mozzarella 
Salat mit Basilikum, 

hausgemachtem 

Focaccia 

Kräutercremesuppe 
 

FLEISCH 
Pouletragout Zürcher 

Art 
Bandnudeln 
Zucchetti 

 
 

Zwetschgensorbet mit 
Nuss-Crumble 

 
VEGETARISCH 

Glasnudelsalat mit 
Gemüsestreifen und 

paniertem Ei 
 
 
 

FISCH 
Saiblingsfilet mit 

Dillsauce 
Salzkartoffeln 

Zucchetti 

 
 
 

 

Spargelcremesuppe 
 

FLEISCH 
Paniertes 

Schweinsschnitzel 
Pommes Frites 
Marktgemüse 

 
 

Erdbeeren mit Rahm  
 
 

VEGETARISCH 
In Nüssen panierte 

Aubergine mit 
Tomaten-Coulis 
Pommes Frites 
Marktgemüse 

 

 

Senevita Dorfmatt 
Dorfmattweg 2, 3110 Münsingen | +41(0) 31 828 04 00 

Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch 

Öffnungszeiten Restaurant & Café 
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr 

Warme Küche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwünscht  
Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Geflügel. Falls nicht, wird es beim Menü vermerkt. 
Herkunft und Fangemethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen. 

 
 

= Bewohnerwunsch 

Proseccosuppe 
 

FLEISCH 
Lammgigot mit 

Knoblauch-
Thymiansauce 

Savoyard Kartoffeln 
Blumenkohl 

 
Streusselkuchen mit 

Rhabarber 
 

VEGETARISCH 
Gefüllter Portobello mit 

Hollandaise Sauce 
Kartoffelcreme 

Gebratener Blumenkohl 
 
 

FISCH 
Forellenfilet mit 
Zitronensauce 
Kartoffelcreme 

Blumenkohl 
 
 

 


