senevita

Naher am Menschen

Meuiiplau _

VOM 16. BIS 22. JUNI

2025

TAGESMENU A CHF 23.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.

= Bewohnerwunsch

16.06.2025 17.06.2025 18.06.2025 = 19.06.2025 20.06.2025 21.06.2025 22.06.2025
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Spargelcremesuppe «Riieblicremesuppe» Gemiisepiireesuppe Petersiliensuppe Gemisebouillon | Ei Weissweinsuppe Pilz-Selleriecremesuppe
FLEISCH FLEISCH FLEISCH _ FLEISCH v FLEISCH FLEISCH FLEISCH
Panierte Pouletbrust Kalbsbratwurst mit | Ungarisches Rindsragout Alplermagronen Siedfleisch(Rind) mit | Schweins-Saltimbocca Rindsbraten mit
Pommes Frites Zwiebelsauce Kartoffelstock (Penne, Speck, Vinaigrette Risotto Thymiansauce
Kohlraben mit Krautern Reis Romanesco Zwiebeln) Salzkartoffeln Bohnen Bramata Polenta
Ratatouille dazu «Apfelschnitzli» Zucchetti Brokkoli
Vanillecreme Streuselkuchen mit Erdbeerglace mit Rahm Linzerschnitte Mangomousse Zitronencake «Bronnti» Creme
Apfel
VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VFGETARISC!-I ' VEGETARISCH
Panierter Blumenkohl | Rhabarber-Linsencurry Soja-Gemiise- Ravioli mit Tomaten, |Zucchetti «Tatschli» mit Kaseteller mit Griechischer Salat mit
mit Krauterdipp Reis Geschnetzeltes Krauter, Frischkase Tzatziki geschwellten hausgemachtem
Pommes Frites Kartoffelstock und Feta Salzkartoffeln Kartoffeln, Trauben Focaccia
Romanesco und Krauterdipp
FISCH FISCH
WOCHENHIT CHF 25.00 Forellenfilet mit Lachstatar mit Krautern
. L . .. Kerbelsauce und Frischkase dazu
Kalbspojarski mit Zwiebelsauce, Duchessekartoffeln und Tagesgemiise, Salzkartoffeln hausgemachtes Focaccia
dazu ein Menusalat und eine hausgemachte Suppe Zucchetti

Offnungszeiten Restaurant & Café
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr
Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwiinscht

Senevita Dorfmatt
Dorfmattweg 2, 3110 Minsingen | +41(0) 31 828 04 00
Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch

Gerne geben wir Ihnen Auskunft uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Gefligel. Falls nicht, wird es beim Menu vermerkt.
Herkunft und Fangemethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen.




