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WOCHENHIT CHF 25.00 

Vitello tonnato mit Kapern und Zwiebeln garniert, dazu ein Menüsalat 

und eine hausgemachte Suppe 

VOM 23. BIS 29. JUNI  2025 | ITALIENISCHE WOCHE 

TAGESMENÜ À CHF 23.00 

inklusive täglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist für externe Gäste zum Preis von CHF 5.00 erhältlich. 

Tomatensuppe 
 

FLEISCH 
Spezattino di Manzo 

(Rindsragout) 
Ebly mit Kräuter 

Tomate 
 
 
 

«Crostata» mit 
Thymian-Orangencreme 
 

VEGETARISCH 
Arancini mit Pilz gefüllt 

auf «Ciambotta» 
(Gemüse Eintopf) 

dazu Oliven-Ciabatta  
 
 
 
 

 

Kräutercremesuppe 
 

FLEISCH 
Kalbsragout 

Risotto 
Mediterranes Gemüse 

 
 
 
 

Panna Cotta mit 
Limoncello 

 
VEGETARISCH 

Randenrisotto mit 
Gorgonzola 

 
 
 

Rindsbouillon I Flädli 
  

FLEISCH 
Neapolitanische 

Hackbällchen (Rind) 
Kartoffelstock 

Zucchetti 
 

 
 

Torta della nonna 
 
 

VEGETARISCH 
Gnocchi mit Tomaten, 
Ricotta und Basilikum 

 
 
 

 
 
 

Minestrone 
 

FLEISCH 
Schweins Piccata 

Milanese mit 
Tomatensauce 

Spaghetti 
Fenchel 

 
 
Schokoladenglace mit 

Rahm 
 

VEGETARISCH 
«Pallotte cacio e ova» 

(Vegetarische 
Frikadellen aus 

Italien) 
Spaghetti 
Fenchel 

 

Blumenkohlcremesuppe 
 

FLEISCH 
«Pollo alla cacciatora» 

(Pouletschenkel mit 
Tomaten, Kräuter, 

Knoblauch) 
Reis 

Brokkoli 
 

Torta di Riso 
(Milchreiskuchen) 

 
VEGETARISCH 
Italienischer 

Spinatkuchen mit 
Salaten garniert 

 

 

FISCH 
Spaghetti vongole  

(mit Muscheln) 
 

  
 
 

 

Ratatouillcremesuppe 
 

FLEISCH 
Hausgemachte Lasagne 

al forno  
 
 
 
 
 

Cassata  
 
 

VEGETARISCH 
Cannelloni mit Ricotta 

und Spinat 

 

Senevita Dorfmatt 
Dorfmattweg 2, 3110 Münsingen | +41(0) 31 828 04 00 

Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch 

Öffnungszeiten Restaurant & Café 
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr 

Warme Küche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwünscht  
Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Geflügel. Falls nicht, wird es beim Menü vermerkt. 
Herkunft und Fangemethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen. 

 
 

= Bewohnerwunsch 

 
Brokkolisuppe 

 
FLEISCH 

Ossobuco cremolata 
(Kalbhaxen) 

Polenta 
«Caponato»  

 
 
 

Tiramisu 
 

 
VEGETARISCH 

Gebratener Cherry-
Tomaten-Salat mit 

Mozzarella, Knoblauchbrot 
 
 

FISCH 
Saltimbocca vom Kabeljau 

mit Kräutersauce 
Reis 

Auberginen mit Tomaten 
 
 
 

 


