Meniiplan

Montag, 02. November bis Sonntag, 08. November 2026

Lauchsuppe
oder Blattsalat

Kalbsrahmgulasch
Griess-Kasekugeln
Bohnen gedampft

Kartoffel-
Gemiisegulasch
Griess-Kasekugeln
Bohnen gedampft

Beeren-Quark Mousse

Randensuppe
oder
Blattsalat

Pouletbrust an
Orangensauce
Risotto
Riebli glasiert

Pilzisotto mit
Mascarpone und
Belper-Knolle
Riebli glasiert

Zitronencake

Griesssuppe
oder Blattsalat

Siedfleisch Rind,
Zungenwurst
Sauerriiben
Salzkartoffeln

Tofu Piccata
Tomatensauce
Sauerriiben
Salzkartoffeln

Honigmousse mit
Himbeeren

Cippollata gebraten

Haferbratling

Blumenkohlsuppe Rotweinius gratiniert
oder Ven) Rotweinjus Stracciatella-Creme
Spiralen .
Blattsalat Spiralen
Rosenkohl
Rosenkohl
HackbraF en Felchenknusperli Gekochtes Ei
Erbsensuppe Schwein
Tartarsauce Senfsauce Schokolade-
oder Senfsauce - .
. Tomatenreis Tomatenreis kuchen
Blattsalat Tomatenreis
Blumenkohl Blumenkohl
Blumenkohl
Wirz-Apfelsuppe Schweinswirstli Panierter Tomme .
. . Ananas mit
oder Senf Preiselbeerdip Minzenpesto
Blattsalat Kartoffelsalat®® Kartoffelsalat P

Bouillon mit Eierfaden
oder
Blattsalat

Suure Mocke (Rind)

Nudeln.
Mischgemiise

Asiatischer
Nudeleintopf mit
Gemiise, Pilzen und
Tofu

Birnensorbet

Preise

Fleisch, Vegetarisch oder Fisch Menu (mit Suppe oder Salat)

Wochenhit (mit Suppe und Salat)

Sonntagsmenu Fleisch oder Vegetarisch (mit Suppe und Salat)

Reduktion halbe Portionen
Tagessalat

Tagessuppe

Tagesdessert

23.50
25.00
29.50
-3.00
5.50
6.50
5.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren.
Unser Brot, dass wir zu Suppe und Salat reichen, ist ausschliesslich Schweizer Brot.
Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Alle Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

¥ Bewohnendenwunsch



