senevita

Erlenmatt
FASNACHTSMENU

MONTAG
23.02. q

Basler Mehlsuppe

Zibele- und
Chaswaie

Lackerlimousse

Abend

gebratener Klopfer
mit Senf
und Kartoffelsalat

DIENSTAG

7 24.02.

Liebstockelsuppe

Pouletgeschnetzeltes
«sUss-sauer»
mit Basmatireis

oder
Quornstreifen

«sUss-sauer»
mit Basmatireis

Caramelflan

Abend

Risotto mit Birnen
und Taleggio

MITTWOCH
25.02.

Hafersuppe

Suuri Leberli
mit Rosti
und Rosenkohl

oder
Winzerrosti
(Résti mit Trauben

und Raclettekase
Uberbacken)

*

Bananencreme

Abend

Griessauflauf
mit Zwetschgen

DONNERSTAG
26.02.

Maissuppe

Lasagne
mit Rindfleisch

D

oder

Gemduselasagne

Erdbeerquark

Abend

Café Complet

FREITAG
27.02.

Gefligelbouillon
mit Teigwaren

*

Gebratenes
Lachsfilet
an Safransauce
mit Rosmarinkartoffeln
und Romanesco

oder
Maispuffer an
Tomatensauce

mit Rosmarinkartoffeln
und Romanesco

Frische Trauben

Abend

Pfannkuchen
mit Apfelmus

MenUplan vom 23. Februar bis 01. Marz 2026

SAMSTAG
28.02.

GemuUsesuppe

Cordon bleu
vom Schwein
mit Pommes frites
und RUebli

oder
Tofu Cordon bleu

mit Pommes frites
und RUebli

Schoggiglace

Abend

Kaseteller
mit Nussbrot

SONNTAG
01.03.

Linsensuppe

Orientalisches
Lammragout mit
Aprikosen
mit Pilavreis
und Broccoli

oder

Vegi-Hackdatschli
(Trester)
an Rosmarinjus
mit Pilavreis
und Broccoli

*

Tiramisumousse

Abend

Schinkengipfel
mit Randensalat

Mittagshit:
Abendhit:
Vorspeise:

Wourstsalat mit Pommes frites
Wackers Kas- und Zwiebelkiechli
Auf Wunsch gerne Salat als Alternative

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*HU/*RU/KZ)
Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt.

Tagesmenu
Tagesmenu
Tagesmenu
Sonntagsmenu

1-Gang CHF 21.00

2-Gang CHF 25.00
3-Gang CHF 28.00
3-Gang CHF 31.00

Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwSt.




