
 

Menüplan 16. bis 22. Juni 2025      =Wunschmenu 

MONTAG  
16.06. 

DIENSTAG 
17.06. 

MITTWOCH 
18.06. 

DONNERSTAG 
19.06. 

FREITAG 
20.06. 

SAMSTAG 
21.06. 

SONNTAG 
22.06. 

 
Erbsensuppe 

mit Minze 

 
Geflügelbouillon 

mit Gemüsestreifen 

 
Weissweinsuppe 

mit Kerbel 
 

 
Hausgemachte 
Rindsbouillon 

 

 
Gemüsesuppe 

 
Bouillon 

mit Backerbsen 

 
Selleriesuppe  

* * * * * * * 
 

Siedfleisch 
an Meerrettichsauce 
mit Dampfkartoffeln 

und Lauchgemüse 

 
Gebratenes 

Pouletbrüstchen 
mit Weissweinrisotto 

und gebackenen 
Tomaten 

 
Cannelloni 

mit Rindfleischfüllung 
und Tomatensauce 

 
Schweinsbratwurst 

an Zwiebelsauce 
mit Hörnli 

und Vichykarotten 

 
Gebratenes 

Lachsschnitzel* 
auf Safransauce 

mit Brätlerkartoffeln 
und Broccoli 

 
Rindsragout 

an Rosmarinsauce 
mit Polentaschnitte 

und Ratatouille  
 

 
Glasierte Kalbsschulter 

vom Baselbieter 
Vollmilchkalb (Jenzer) 

mit Kartoffelgratin 
und Bohnen 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Haselnussplätzli 
an Meerrettichsauce 
mit Dampfkartoffeln 

und Lauchgemüse 

Gebackener Camembert 
auf Weissweinrisotto 

und gebackenen 
Tomaten 

Ricotta- 
Spinatcannelloni 

mit Tomatensauce 

Vegibratwurst 
an Zwiebelsauce 

mit Hörnli 
und Vichykarotten 

Dinkelbrätling 
an Safransauce 

mit Brätlerkartoffeln 
und Broccoli 

Maispizza 
mit Oliven, 
Peperoni 

und Pilzen 

Gemüsebraten 
mit Kartoffelgratin 

und Bohnen  
 

* * * * * * * 
 

Creme Brulee 
 

Himbeerquarkcreme 
mit Lotusknusper 

Ananas 
mit Rum mariniert 

Holunderblütencreme 
mit Erdbeersauce 

 

Branchestängelicake Caféglace 
 

Tiramisuschnitte 
 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Schinkengipfel 
mit Gurkensalat 

Pfannkuchen 
mit Erdbeerconfit 

Kartoffelsuppe 
mit Wienerli 

Süsse Griessschnitte 
mit Rhabarber- 

Kompott 

Walliser 
Brotauflauf  

mit Aprikosen 
und Vanillesauce 

Williams-Toast 
mit Schinken und 

Birne 

Lyonerteller 
Garniert 

 

 

  

 

 

Mittagshit:   Rindshacksteak mit Tomaten und Käse überbacken mit Kartoffel Wedges, Tagesgemüse 

Abendhit:     Waldfest (gebratener Klöpfer mit Kartoffelsalat und Brot) 

Vorspeise:    auf Wunsch gerne Salat als Alternative 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren (*NO).  

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft 

gibt. 

 

 
Tagesmenu    1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu   3-Gang CHF 30.00  

 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

 


