
Menüplan 7. bis 13. Juli 2025      =Wunschmenu 

MONTAG  
07.07. 

DIENSTAG 
08.07. 

MITTWOCH 
09.07. 

DONNERSTAG 
10.07. 

FREITAG 
11.07. 

SAMSTAG 
12.07. 

SONNTAG 
13.07 

 
Maiscremesuppe 

 
Bouillon 

mit Teigwaren 

 
Gemüsesuppe 

 
Sauerampfersuppe 

 
Reissuppe mit Curry 

 
Zucchettisuppe 

 
Gurkensuppe 

mit Dill 

* * * * * * * 
 

Gebratenes Pouletbrüstli 
an Zitronenthymiansauce 
mit Gnocchi und Broccoli 

 

 
Hausgemachter 

Hackbraten 
an Rotweinsauce 

mit Kartoffelstock 
und Erbsen 

 
Schweinsgeschnetzeltes 

an Pilzrahmsauce 
mit Spiralen 

und glasierten Karotten 

 
Mediterranes 
Pouletragout  

mit getrockneten 
Tomaten und Rosmarin 

Farfalle 
und Zucchetti 

 
Schlemmerfisch 

Grenoblersauce Art 
(Tomatenwürfel  

und Kapern) 
mit Ebli 

und Orangenfenchel 
  

 
Hausgemachte  

Edelweissteigwaren 
mit Ghacktem  

und Röstzwiebeln 
 

 
Tessinerbraten 

mit Polenta 
und Sommergemüse 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Gebratenes 
Paneerschnitzel 

an Zitronenthymiansauce 
mit Gnocchi und Broccoli 

 

Gemüsebraten 
an Rotweinsauce 

mit Kartoffelstock 
und Erbsen 

Quorngeschnetzeltes 
an Pilzrahmsauce 

mit Spiralen 
und glasierten Karotten 

Vegetarisch-Mediterranes 
Pouletragout mit 

getrockneten Tomaten 
und Rosmarin,Farfalle 

und Zucchetti 

Röstitaschen 
mit Frischkäse 

gefüllt, Ebli 
und Orangenfenchel 

Hausgemachte  
Edelweissteigwaren 
 mit Vegighacktem  
und Röstzwiebeln 

 

Quinoadätschli 
mit Polenta 

und Sommergemüse 

* * * * * * * 
 

Beerenkompott 
mit Vanillerahm 

 

Melonensalat  Vanillemousse 
mit Erdbeersauce 

 

Gebrannte 
Creme 

 

Savarin mit Rahm 
 

Cassataglace 
 

Schokoladenkuchen 
mit Vanillesauce 

 
Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Süsses Vogelheu 
mit Zimtzucker 
und Apfelmus 

Vitello Tonnato 
mit  

Knoblibaguette 

Griessbrei 
mit Pfirsichkompott 

Schinkengipfeli 
mit Randensalat 

 Hörnlisalat 
mit Brot 

Apfelküchlein  
mit Vanillesauce 

Wurstsalat 
garniert 

 

 

  

 

Mittagshit:        Rassiges, grünes Thaicurry mit Pouletstreifen und Basmatireis 

Abendhit:          Schinken-Spargelteller mit Brot und kleinem Salat 

Sommerhit:      Melone Rohschinken  

Vorspeise:         auf Wunsch gerne Salat als Alternative 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren (*HU/**TK ).  

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

 

Tagesmenu    1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu   3-Gang CHF 30.00  

 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

 


