
      
=Wunsch-

menü 
Menüplan vom 18. bis 24. August 2025 

MONTAG  
18.08. 

DIENSTAG 
19.08. 

MITTWOCH 
20.08. 

DONNERSTAG 
21.08. 

FREITAG 
22.08. 

SAMSTAG 
23.08. 

SONNTAG 
24.08. 

 
Peperonisuppe 

 
Bouillon 

mit Teigwaren 

 
Gemüsesuppe 

 
Gartenkräutersuppe 

 
Currysuppe 

 
Zucchettisuppe 

mit Rosmarin 

 
Blumenkohlsuppe 

* * * * * * * 
 

Hausgemachte  
Edelweissteigwaren 

mit Ghacktem  
Röstzwiebeln 
und Apfelmus 

 

 
Gebratenes 
Pouletbrüstli 

Zitronenthymiansauce 
mit Gnocchi und 

Broccoli 
 

 
Bauernbratwurst  
vom Thurgauer 
Apfelschwein 

mit Kartoffelsalat 
und Estragon-

Rüeblisalat 

 
Tortellini  

mit Rindfleisch gefüllt 
und Salbeisauce 

 
Schlemmerfisch  

mit  Risotto 
und Safranfenchel 

  

 
Kalbsragout 

vom Baselbieter 
Vollmilchkalb 

an Champignonsauce 
mit Spätzli und Erbsen 

 
Tessinerbraten 

mit Polenta 
und Sommergemüse 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Hausgemachte  
Edelweissteigwaren 

mit Tresterghacktem 
 Röstzwiebeln 
und Apfelmus 

Gnocchi al forno 
(mit Tomatensauce 

und Mozzarella 
überbacken) 

 

Vegibratwurst 
mit Kartoffelsalat 

und Estragon-
Rüeblisalat 

Käseravioli 
mit Salbeisauce 

Röstitaschen 
mit Frischkäse 

gefüllt 
mit  Risotto 

und Safranfenchel 
 

Tofuragout 
an Champignonsauce 
mit Spätzli und Erbsen 

Quinoadätschli 
mit Polenta 

und Sommergemüse 

* * * * * * * 
 

Waldbeerjoghurt 
 

Erdbeer-Rhabarber-
schnitte 

Mousse au 
chocolat 

 

Gebrannte 
Creme 

 

Melonensalat Cassataglace 
 

Brownie 
mit Rahmtupf 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Süsses Vogelheu 
mit Zimtzucker 

Wurst-Käsesalat 
 

Apfelküchlein  
mit Vanillesauce  

 

Käsküechli 
mit Selleriesalat 

Tomaten-Mozzarella 
Salat 

Croque Monsieur Birchermüsli 

 

 

  

 

Mittagshit: Hackbraten mit Rahmsauce, Kartoffelstock und Tagesgemüse 

Abend Hit: Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Salat  

Sommerhit:    Melone mit Rohschinken 

Vorspeise:       auf Wunsch gerne Salat als Alternative 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*NO/NW Pazifik). 

Betreffend Allergene und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

 

Abendessen Alternativen 
-Suppe oder Salat 
-Teigwaren Napoli oder Pesto 
-Wurstsalat einfach  
-Wienerli mit Senf und Brot 
-Zwei Wacker Käseküchlein 
-Belegte Brötli (Schinken, Salami, Thon, Spar-
gel, Ei) 
-Birchermüsli mit saisonalen Früchten 

 
Tagesmenu   1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu     3-Gang CHF 30.00  

 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen Mehrwert-
steuer 

 
 


