
      Menüplan vom 08. bis 14. September 2025 
=Wunsch-

menü 

MONTAG  
08.09. 

DIENSTAG 
09.09. 

MITTWOCH 
10.09. 

DONNERSTAG 
11.09. 

FREITAG 
12.09. 

SAMSTAG 
13.09. 

SONNTAG 
14.09. 

 
Selleriesuppe 

 
Geflügelbouillon 

mit Gemüsestreifen 

 
Weissweinsuppe 

mit Kerbel 
 

 
Reissuppe mit Curry 

 
 
 

 
Gemüsesuppe 

 
Bouillon 

mit Backerbsen 

 
Maiscremesuppe  

* * * * * * * 
 

Kalbsadrio 
an Jus 

mit Brätlerkartoffeln 
und Bohnen 

 
Schweinsrahmschnitzel 

mit Nudeln 
und Lattich 

 

 
Pouletinvoltini 

mit Pilzen gefüllt 
Gnocchi und Ratatouille 

 
Rindfleischlasagne 

 
Pochiertes Lachsfilet 

an Safransauce 
mit Wildreis 
und Broccoli 

 
Giouvetsi 

(Griechisches 
Schmorgericht mit 

Rindfleisch)  

 
Trutenbraten 
an Rumsauce 

mit hausgemachten 
Trottole-Teigwaren 

und Gemüsebouquet 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Spiegelei 
mit Brätlerkartoffeln 

und Bohnen 

Gebackener 
Camembert 
mit Nudeln 
und Lattich 

Gnocchi al Forno 
(mit Tomatensauce und 

Käse überbacken) 
mit Ratatouille 

Gemüselasagne Haferbrätling 
an Safransauce 

mit Wildreis 
und Broccoli 

Spaghetti  
Napoli 

Getreidebraten 
an Rumsauce 

mit hausgemachten 
Trottole-Teigwaren 

und Gemüsebouquet 
* * * * * * * 

 
Crème Brûlée 

 
Flan Blanc-manger 

mit Aprikosensauce 
Frische Trauben Griechischer Joghurt 

mit Honig 
 und Feigen 

Vanillecreme 
mit Schoggistreusel 

Erdbeerglace 
 

Marmorcake 
 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Frühlingsrollen 
mit süss-sauer Sauce 

und kleinem Salat 

Pfannkuchen 
mit Apfelmus 

Melone  
mit Rohschinken 

Elsässischer  
Bettelmann 

und Vanillesauce  

Ochsenmaulsalat 
garniert 

 

Toast Hawaii 
 

Fleischkäseteller 
Garniert 

 

 

  

 

 

Mittagshit: Kutteln an Tomatensauce mit Salzkartoffeln und Tagesgemüse 

Abend Hit: Croque Monsieur 

Vorspeise: Auf Wunsch gerne Salat als Alternative 
 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*Hu/**It).  

Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

Abendessen Alternativen 
-Suppe oder Salat 
-Teigwaren Napoli oder Pesto 
-Wurstsalat einfach  
-Wienerli mit Senf und Brot 
-Zwei Wacker Käseküchlein 
-Belegte Brötli (Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei) 
-Birchermüsli mit saisonalen Früchten 
 

 
Tagesmenu   1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu   3-Gang CHF 30.00  
 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwSt. 
 


