
      Menüplan vom 15. bis 21. September 2025 
=Wunsch-

menü 

MONTAG  
15.09. 

DIENSTAG 

16.09. 
MITTWOCH 

17.09. 
DONNERSTAG 

18.09. 
FREITAG 

19.09. 
SAMSTAG 

20.09. 
SONNTAG 

21.09. 
 

Broccolisuppe 
 

Minestrone 
 

Fenchelsuppe 
mit Noilly Prat  

 
Brotsuppe 

 
 Kürbissuppe 

 

 
Gemüsecremesuppe 

 
Rindsbouillon 

mit Sherry 

* * * * * * * 
 

Älplermagronen 
mit Speck 

und Apfelmus 
 

 
 
 
 
 
 

Grillplausch: 
Feine Grilladen 
mit Salatbuffet 

und Kartoffelecken 
 
 

 
 Hausgemachter 

Hackbraten 
an Pilzrahmsauce 
mit Kartoffelstock 
und Vichykarotten 

 

  
Saltimbocca  
vom Schwein 

an Balsamicojus 
mit Weissweinrisotto 

und Grilltomate 
  

 
Fischstäbchen* 

mit 
Remouladensauce 
Peterlikartoffeln 
und Rahmspinat 

 
Pouletgeschnetzeltes 

Casimir 
mit Fruchtgarnitur 

und Reis  

 
Schweinehalsbraten 

vom Freilandsäuli 
mit Farfalle 

und Röschengemüse  

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

 
Älplermagronen 

mit Apfelmus 

 
Brewbee-Geschnetzeltes 

(aus Trester) 
an Pilzrahmsauce 
mit Kartoffelstock 
und Vichykarotten 

 

  
Ricotta- 

Petersiliengnocchi 
an Balsamicojus 

mit Weissweinrisotto 
und Grilltomate 

  

 
Pochiertes Ei 

mit Peterlikartoffeln 
und Rahmspinat 

 
Kichererbsen 

Casimir 
mit Fruchtgarnitur 

und Reis  

 
Linsenbraten 
mit Farfalle 

und Röschengemüse 

* * * * * * * 
 

Pfirsich-Aprikosen 
Creme 

 

Fruchtsalat Tobleronemousse Erdbeerjoghurt  Karamellflan mit 
Rahm 

Mocca-Eclairs Stracciatellaglace 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Pizza 
mit Schinken, Oliven 

und Champignons 
 

Dampfnudeln  
mit Vanillesauce 

Aprikosen-Griessauflauf 
mit Mandelsauce 

 

Pouletflügeli 
mit Kartoffelsalat 
und Cocktailsauce  

 Schinkengipfel 
mit Randensalat 

 

Apfelwähe 
 

Café Complet 

 

 

  

 

 

Mittagshit: Chili con Carne mit Reis und Guacamole  

Abend Hit: Militärkäseschnitte mit Salat 

Vorspeise: Auf Wunsch gerne Salat als Alternative 
 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*FR).  

Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

Abendessen Alternativen 
-Suppe oder Salat 
-Teigwaren Napoli oder Pesto 
-Wurstsalat einfach  
-Wienerli mit Senf und Brot 
-Zwei Wacker Käseküchlein 
-Belegte Brötli (Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei) 
-Birchermüsli mit saisonalen Früchten 
 

 
Tagesmenu   1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu   3-Gang CHF 30.00  
 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwSt. 
 


