
      
=Wunsch-

menü Menüplan vom 13. bis 19. Oktober 2025 

MONTAG  
13.10. 

DIENSTAG 

14.10. 
MITTWOCH 

15.10. 
DONNERSTAG 

16.10. 
FREITAG 

17.10. 
SAMSTAG 

18.10. 
SONNTAG 

19.10. 
 

Gemüsecreme-
suppe 

 
Currysuppe 

mit Zitronengras 
 

 
Geflügelcreme-

suppe 
 
 

 
Süsskartoffelsuppe 

 

 
Fenchelsuppe 

 

 
Rindsbouillon 

mit Gemüsestreifen 
 

 
Lauchcremesuppe 

 

* * * * * * * 
 

Meatballs (Rind) 
an pikanter  

Tomatensauce 
mit Kartoffelecken 

und Erbsen 

 
Rindfleischvogel 
an Rotweinsauce 

mit Polenta 
und Blumenkohl 

 
Kalbsbratwurst 

an Zwiebelsauce 
mit Kartoffelstock 

und grünen Bohnen 

 
Moussaka 

(nach dem Rezept  
von Panagionta Sainidou, 
Leiterin Hauswirtschaft  

aus Griechenland) 

 
 Gebratenes  
Forellenfilet* 

mit Mandelbutter 
Salzkartoffeln  

und Randengemüse 

 
Mediterranes 

Pouletgeschnetzeltes 
mit hausgemachten 

Casarecce Teigwaren 
und Broccoli  

 

 
Schweinsbraten  

gefüllt mit Maroni 
an Cognacrahmsauce 

mit Kroketten 
und Lattich 

 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Vegiballs (Soja) 
an pikanter  

Tomatensauce 
mit Kartoffelecken 

und Erbsen 

 
Polenta mit Baumnüssen,  

getrockneten  
Tomaten 

und Gorgonzola 
überbacken 

 

 
Vegetarische 

Capuns 

Vegetarisches Moussaka 
 
 

Dinkeldätschli 
mit Kräuterdip 
Salzkartoffeln  

und Randengemüse  
 

Mediterranes 
Quorngeschnetzeltes 
mit hausgemachten 

Casarecce Teigwaren 
und Broccoli  

 

Maispuffer 
an Cognacrahmsauce 

mit Kroketten 
und Lattich 

 
 

* * * * * * * 
 

Gebrannte Creme 
 

Vanillecornet Fruchtsalat 
 

Zwetschgenmousse 
 
 

Kirschkompott 
mit Zimtrahm 

Cheesecake Jamaikaglace 
 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Gelberbsensuppe 
mit Wienerli 

Rührei mit Peterli 
auf Toast 

 

Siedfleischsalat 
mit Pane Nostrano 

(Sauerteigbrot) 

Apfelstrudel  
mit Vanillesauce 

Belegte Brötli  
(Thon, Salami, Ei, Schin-

ken, Spargel) 

Birchermüsli 
 

Wurstweggen 
mit Rüeblisalat 

 

 

 

  

 

 

Mittagshit: Grünes Thaicurry mit Poulet und Basmatireis 

Abend Hit: Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und gemischtem Salat 

Vorspeise: Auf Wunsch gerne Salat als Alternative 
 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (*IT)  

Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

Abendessen Alternativen 
-Suppe oder Salat 
-Teigwaren Napoli oder Pesto 
-Wurstsalat einfach  
-Wienerli mit Senf und Brot 
-Zwei Wacker Käseküchlein 
-Belegte Brötli (Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei) 
-Birchermüsli mit saisonalen Früchten 
 

 
Tagesmenu   1-Gang  CHF 21.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 25.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 28.00  
Sonntagsmenu   3-Gang CHF  31.00  
 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwSt. 
 


