
      
=Wunsch-

menü Menüplan vom 03. bis 09. November 2025 

MENÜPLAN  
03.11. 

DIENSTAG 

04.11. 
MITTWOCH 

05.11. 
DONNERSTAG 

06.11. 
FREITAG 

07.11. 
SAMSTAG 

08.11. 
SONNTAG 

09.11. 
 

Geröstete  
Griessuppe  

 
Karotten- 

Ingwersuppe 

 
Gemüsesuppe 

 
Geflügelbouillon 

mit Flädli  

 
Tomatencremesuppe  

 
Kürbis-Kokossuppe 

 
Lauchcremesuppe 

* * * * * * * 
 

Bami Goreng 
(Asiatische  

Nudelpfanne 
mit Poulet)  

 

 
Suuri Leberli 

(Rind) 
mit Rösti  

und Bohnen 

 
Trutensaltimbocca* 

an Balsamicojus 
mit Risotto 

und Grilltomate 

 
Kalbspojarski 

mit Jus Bratkartoffeln 
und Peperonigemüse 

 
Paniertes 

Alaska Seelachsfilet** 
an Zitronenmayonnaise, 

Salzkartoffeln  
und Mangold  

 
Basler 

Rindsgeschnetzeltes 
mit hausgemachten 

Casarecce-
Teigwaren 

und Rosenkohl 

 
Coq au vin 
mit Spätzli 

und Broccoli 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Bami Goreng 
(Asiatische  

Nudelpfanne 
mit Tofu) 

Spiegelei 
mit Rösti und 

Bohnen  
 

Risotto mit Pilzen und 
Grilltomate 

Bohnenpuffer 
mit Joghurtdip 

auf Peperonigemüse 

Paniertes Quornschnitzel  
an Zitronenmayonnaise, 

Salzkartoffeln 
und Mangold 

Basler 
Sojageschnetzeltes 
mit hausgemachten 

Casarecce-
Teigwaren und 

Rosenkohl 

Käsespätzli 
mit Apfelmus 

 

* * * * * * * 
 

Beerenkompott 
mit Vanillesauce 

Meringues 
mit Doppelrahm 

 

Vanillemousse 
mit Lotusstreusel 

 

Schokoladencreme 
mit Bananenwürfel 

 

Magenbrot Eiercognac-Glace Marronischnitte 
 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Weisse Bohnen 
an Tomatensauce 

mit Wienerli 

Gemüsestrudel 
an Tomatensauce 

Kaiserschmarrn  
mit Aprikosenkompott 

 

Linseneintopf 
mit Speck 

Milchreis 
mit Fruchtcocktail 

Schinkenteller 
mit  

Russischem Salat 

Birchermüsli 

 

49 Sa 06.12.2025 Samichlaus 06.12.2025 

51 Fr 19.12.2025 Weihnachtsessen Pens 19.12.2025 

1 Mo 29.12.2025 Basel Basked 29.12.2025 

2 Di 06.01.2026 Hl. 3 K önige 06.01.2026 

3 Di 13.01.2026 Vogel Gryff  13.01.2026 

 

Mittagshit: Kalbszunge an Kapernsauce mit Salzkartoffeln und Tagesgemüse 

Abend Hit: Kürbistortellini mit Salbeisauce 

Vorspeise: Auf Wunsch gerne Salat als Alternative 
 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch, Brot und Backwaren (F/**NO Pazifik).  

Betreffend Allergene und Inhaltsstoffe wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

Abendessen Alternativen 
-Suppe oder Salat 
-Teigwaren Napoli oder Pesto 
-Wurstsalat einfach  
-Wienerli mit Senf und Brot 
-Zwei Wacker Käseküchlein 
-Belegte Brötli (Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei) 
-Birchermüsli mit saisonalen Früchten 
 

 
Tagesmenu   1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu   2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu    3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu   3-Gang CHF 30.00  
 
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen MwSt. 
 


